CbAabprKaHue:

HOY CAMUHTC PO3E

Q

Santa Sarah

Ipo3ge, KoHcepBaHT : cyiduTH, (L- ackopbuHosa KucennHa, E300)

ByTunupaHo B 3alnMTHA aTMocdepa

XpaHuTenHa nHpopmauus

3a 100 ml

EHepruitHa cToitHocT (kcal/kJ)

81 kcal/ 341 kJ

MasHuHu (g) 0

0m Koumo HacumeHu (g) 0

Bbvraexuapatm (g) 0,12

om Koumo 3axapu (3) 0,12

BenTbuunhm (g) 0

Con (g) 0
Ingredients:

Grapes, preservative: sulfites, (L-ascorbic acid, E300)

Bottled in protective atmosphere.

Nutritional information

per 100 ml

Energy (kcal/ kJ) 81 kcal/ 341 kJ
Fat (g) 0

Of which Saturates (g) 0
Carbohydrate (g) 0,12

Of which Sugars (g) 0,12

Protein (g) 0

Salt (g) 0




Santa Sarah

HOY CAMUHTC PO3E

OINMNCAHUE

To3n 3akaunme 6nenHp oT peHaxk, MNMuHo Hoap n Mypeeabp e cb3gageH ga 6bae pasiMyeH UAM Hamb/HO
NoAXoAsL, 32 BCUYKM OHe3U, KOUTO HAMaT npobiem faa KaxaT 3a cebe cu - ,He cme ceTuu“. [lyxbT Ha
CNajKus >KMBOT Ha ,He-ceeTumTe” oT CaHTa Capa e CbXxpaHeH B efieraHTHa 6yTW/IKa, 3aBbpLUBALLA C UCTUHCKO
6mxky. CTbkneHaTa Tana Ha No Saints HamOMHS Ha KpacuMBWUTE OPOLIKM OT BEHELMAHCKO CTbHKIO, KOUTO
KasaHoBa nogapsiBan Ha JOGOBHULMTE CU, HA BUTPaXKMTE OT GJIOPEHTUHCKUTE KaTeapasn, Ha CKbMoLeHeH
KaMbK, pa3/iMyeH BCEKM MbT, 3a Aa 3anasmTte cobcTBeH crnoMeH oT Bcako No Saints npukitoyeHune, 1 Taka o
cNnefBawoTo. A 3a KYNOHAXKMUTE, LBETHUS CUJIMKOHOB MPBCTEH Ha BCAKA CTHK/IEHA Tamna, MOXe Aa Ce C/I0XKMU
Ha CTONYETO Ha BUHEHA Yalla, 3a Aa 6bAe pasnosHaBaTa C J1IeKOTa.

OCHOBHA UH®OPMALLUA

« T[pousxon, Bbarapus, Nlopuua 8225, mectHoct Bapgemute, paiioHa Ha MoMopue
v/ BuHeH pervoH HOxxHO YepHOMopue
Vv Bug KauecTBeHo pose cyxo BuHO cbe 3IY
«/ Pekonta 2023
« CopToB cbcTas 60% penaw, 30% MNMuuo Hoap, 10% Mypseabp
«/ Bwb3pacT Ha noseTo 8 roauHm
+ Trow, Ha napuenuTe I'penaw 1,00 xa, MuHo Hoap 2,10 xa, Mypeeabp 0,26 xa
+/ XapaKTepuCTWUKM Ha TepeHa: Mo copTose:
e [peHax HaknoH 2-5°/Hagmopcka BucounHa 30-70M/OpuenTtauus Ceeep-tOr
¢ TuHo Hoap HaknoH 2-7°/Hapmopcka BucounHa 30-100M/OpuenTauus Cesep-tOr
e MypBeabp HaknoH 2-7°/Hapgmopcka eucounHa 30-100M/OpuenTtauus Cesep-HOr
« [bcTOTa Ha no3uTe 5000 no3u/xa
 Dopmuposka JABycTpaneH lNoito
« [ousu MecbKAUBO-TINHECTH, Kapb6OHAaTHM YEpPHO3EMOBUAHM, XYMYCHO-
Kap6oHaTHHU
« [obus 5000 kr/xa - 32,5 xn/xa
« Tposnobep FpospeTo e cenekTupaHo U 6paHo Ha pbKa B KaceTku no 10 kr, oT
27.08 po 10.09.2022

TEXHUYECKU AAHHUA

v Ankoxon, 06.% 13,50

W TvTpyemu kucenvuw, r/n 5,50

 3axapu,r/n 1,20

« O6em 6yTuska 750 mn / 375 ma / 1500 mn

« 3aTBapsHe CTbKJIeHa Kanayka

v/ ToauHa Ha 6yTuampaHe l0nn 2024

 [poussenenn 6yTuaku 10 000 6yT x 0,751 / 2 000 6yT X 0,375n
« TemnepaTypa Ha cepBupare OnTtumanHa Temnepartypa 8°C / 46 °F

TEXHOJ10I'A

BneHabTt ce cbcTtom oT copTtoBeTe [peHaw, lNuHo Hoap u MypBeabp, KouTo ca
noabpaHn oT HawmTe co6CTBEHU N103s, B paiioHa Ha c. [opuua. Fpo3aeTo ce npecosa
OMPEKTHO, C L/ MUHMMasiHa EKCTPaKuMs Ha UBAT M rpybu ¢deHonu, MakCcMMasHo
3anasBaHe Ha CBEXXeCTTa M apOMaTUYHUTE XapaKTEPUCTUKMN Ha BCEKU COPT, KOMTO e YacT
OT Hero. AnKoxoJiHaTa depMeHTauuMs NpoThya B CbAOBE OT HepbXKAaema CTOMaHa B
npogb/xkeHne Ha 3 0o 4 ceamuum. MpoTuya Npu NO-HUCKKU TEMMEPATYPU, PEAYKTUBHO
TpeTUpaHe Ha MBbCTTa C Lie/1 3ana3BaHe Ha apoMaTuTe.

BuHudukaums

OtnexaBaHe 5 Meceu,a Bbpxy GUHUTE yTalKu B Cb0BE OT HepbXJaeMa CTOMaHa.

BEJIEXKKU

MHoro 65es, cBeT/I0 NpackoBeH UBAT B cTUA lNMpoBaHc. KoMnieKkceH HOC ¢ HOTKMU

MerycrauuoHHu N
6 Ha 3axapocaH LMUTPYC U CBeX po30B rpenndpyT, cnagka BaHUAUS u ceHo. Ceexko,
eNEXKKN
CTErHaTO M COYHO TAO C AbJIBI, SIEKO NMUKAHTEH M onyLleH duHa.
CbyeTaHMe € XpaHa KoMbuHupa ce [obpe cbC casnaTu C MOPCKM MPUBKYC, PUOHM Jenukatecu u

pa3/IMyHKU cupeHa. Moxke a ce KOHCYMUpPa U CaMOCTOSATESTHO.

OO
2

- 9 lopuua 8225, yn.Ueaino 2,

palioHa Ha lMomopwue, byprac
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https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

Santa Sarah

NO SAINTS ROSE

DESCRIPTION

This jesting blend of Grenache, Pinot Noir and Mourvedre is designed to be different or completely eligible for
all those who have no problem saying about themselves - "we are not saints". The spirit of the sweet life of the
"non-saints" of Santa Sarah is preserved in an elegant bottle, finished with a real jewel. The No Saints glass
stopper is reminiscent of the beautiful Venetian glass brooches that Kazanova gave to his lovers, the stained
glass windows of the Florentine cathedrals, a precious stone, different each time, to keep your own memory of
each No Saints adventure, and so on until the next one. And for the partygoers, the colorful silicone ring on

each glass stopper can be placed on the stem of a wine glass for easy identification.
GENERAL INFORMATION

«/ Origin Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region
v/ Wine region Southern Black Sea Coast

v Type Quality dry rose wine with PGI

+ Vintage 2023

v Grape varieties 60% Grenache, 30% Pinot Noir, 10% Mourvedre

« Age of vineyard 8 years

v/ Vineyard surface area Grenache 1,00 ha, Pinot Noir 2,10 ha, Mourvedre 0,26 ha
«/ Topography of vineyard: By varieties:

e Grenache

e Pinot Noir

e Mourvedre
Planting density
Vine training system
Soils
Yield

Harvest

<<KLKX

TECHNICAL DATA

Slope 2-5°/Altitude 30-70 m/Orientation North South

Slope 2-7°/Altitude 30-100 m/Orientation North South

Slope 2-7°/Altitude 30-100 m/Orientation North South

5000 plants/ha

Guyot double

Sand-clay, carbonate-loam, carbonate-limestone

5000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 27.08 to 10.09.2022

Alcohol by volume, %
Total acidity, g/l
Residual sugar, g/I
Bottle sizes available
Closure type

Bottling

Production

Serving

LKL K

WINEMAKING

13,50

5,50

1,20

750 ml / 350 ml

Vinolok

July 2024

10000 x 0,751/ 2000 x 0,375 |

Optimum drinking temperature is 8°C / 46 °F

The grapes are pressed directly, meaning they are crushed and the juice is extracted
without any extended skin contact. The goal here is to minimize the extraction of
color and crude phenols, which can give the wine a bitter or astringent taste, and
instead preserve the fresh and aromatic characteristics of each grape variety in the
blend. The resulting juice is then fermented in stainless steel tanks for 3 to 4 weeks
at controlled temperture and an oxygen-free environement in order to preserve the
varietal aromas.

Vinification

Ageing 3 months on fine lees in stainless steel tanks.

A great expression of Provence rosé, this wine is light and refreshing with complex
aromas and flavors of candied citrus, pink grapefruit, vanilla and hay. The body is fresh
and tight, with a long, slightly spicy and smoky finish.

Tasting notes

Food pairing Pairs well with salads, fish delicacies, white meats and various cheeses. Its structure

and complexity can be appreciated on their own, without the need for food pairings.
.I-iq

a‘l*‘ - Goritsa 8225, Ivailo street
@':‘-'E ~ 2, Pomorie region, Burgas
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https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

BESCHREIBUNG

Santa Sarah

NO SAINTS ROSE

Diese spielerische Mischung aus Grenache, Pinot Noir und Mourveédre wurde speziell fir jene konzipiert, die
freimutig zugeben kénnen: "Wir sind keine Heiligen". Der Geist des sorgenfreien Lebens der "Nicht-Heiligen"
von Santa Sarah wird in einer eleganten Flasche konserviert, die durch ein echtes Schmuckstiick veredelt ist.
Der Glasverschluss von No Saints erinnert an die wunderschénen venezianischen Glasperlen, die Kazanova
seinen Verehrern schenkte, die bunten Glasfenster der Kathedralen in Florenz, ein Juwel, das sich bei jedem
Anblick verandert, um jede einzelne Erinnerung an jedes No Saints-Abenteuer festzuhalten und zu bewahren,
bis zum nachsten. Fiir gesellige Runden kann der farbenfrohe Silikonring, der jeden Glasverschluss schmiickt, am
Hals eines Weinglases befestigt werden, um eine einfache Identifizierung zu ermdoglichen.

GRUNDINFORMATION

' Herkunft Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln“, Kreis Pomorie
v/ Weinregion Siid-Schwarzmeer-Region
«/ Bezeichnung Trockener Rose QualitatsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft
« Jahrgang 2023
« Sortenzusammensetzung 60% Grenache, 30% Pinot Noir, 10% Mourvédre
« Alter des Weinbergs 8 Jahre
+/ Flache der Grundstiicke Grenache 1,00 ha, Pinot Noir 2,10 ha, Mourvédre 0,26 ha
« Eigenschaften des Gelandes: Nach Sorten:
e Grenache Neigung 2-5°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 30-70 m/ Ausrichtung
Nord Siid
e Pinot Noir Neigung 2-7°/ Héhe iiber dem Meeresspiegel 30-100 m/
Ausrichtung Nord Siid
* Mourvedre Neigung 2-7°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 30-100 m/
Ausrichtung Nord Siid
+ Rebdichte 5000 Reben/ha
« Erziehung Zweiseitiger Guyot
/ Bdden Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina
v Ertrag 5500 kg/ha - 32,5 hl/ha
v Weinlese Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom

27.08 bis 10.09.2022 gelesen und selektiert

TECHNISCHE DATEN

v Alkohol, Vol.% 13,50

« Titrierbare Sauren, g/I 5,50

v Restzucker, g/l 1,20

« Flaschenvolumen 750 ml / 375 ml

« Verschluss Glaskapsel

« Jahr der Abfillung Juli 2024

« Hergestellte Flaschen 10 000 Fl a 0,75L / 2 000 Fl a 0,375L
 Serviertemperatur Optimale Temperatur 8 °C / 46 °F

TECHNOLOGIE

Die Mischung setzt sich aus den Rebsorten Grenache, Pinot Noir und Mourvédre zusammen, die
sorgfaltig aus unseren eigenen Weinbergen in der Umgebung des Dorfes Gorica ausgewahlt
werden. Die Trauben werden direkt gepresst, wobei das Hauptziel darin besteht, die Farb- und
Grobphenolextraktion zu minimieren und gleichzeitig die Frische und die aromatischen
Eigenschaften jeder darin enthaltenen Sorte optimal zu bewahren. Die alkoholische Garung
findet Uber einen Zeitraum von 3 bis 4 Wochen in Edelstahltanks statt. Zur Erhaltung der
Aromen wird der Most bei niedrigeren Temperaturen einer reduktiven Behandlung unterzogen.

Winifizierung

Reifung

Der Wein wird fiir eine Dauer von 5 Monaten auf der Feinhefe in Edelstahltanks gelagert.
ANMERKUNGEN

Sehr blasse, hellpfirsichfarbene Farbe im Provence-Stil. Komplexes Bouquet mit
Nuancen von kandierten Zitrusfriichten und frischer rosa Grapefruit, gepaart mit
stiBer Vanille und Heu. Er bietet einen frischen, straffen und saftigen Korper,
gefolgt von einem lang anhaltenden, leicht wirzigen und rauchigen
Nachgeschmack.

Geschmacksnoten

Dieser Wein harmoniert gut mit Meeresfriichtesalaten, Fischdelikatessen, hellem
Fleisch und verschiedenen Kasesorten. Er kann auch alleine genossen werden.
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. ? Goriza 8225, “die Mandeln®,
ﬁ Kreis Pomorie Burgas
(A

Kombination mit Essen
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