CbabpiKaHue:

CaHta Capa TpamMuHep

Santa Sarah

Ipo3ge, KoHcepBaHT : cyiduTH, (L- ackopbuHosa KucennHa, E300)

ByTunupaHo B 3alnMTHA aTMocdepa

XpaHuTenHa nHpopmauus

3a 100 ml

EHepruitHa cTovHocT (kcal/kJ)

81 kcal/ 341 kJ

Ma3zHuHu (g) 0

0m Koumo HacumeHu (g) 0

Bbrnexugpatu (g) 0,16

om Koumo 3axapu (g) 0,16

BentbunHu (g) 0

Con (g) 0
Ingredients:

Grapes, preservative: sulfites, (L-ascorbic acid, E300)

Bottled in protective atmosphere.

Nutritional information

per 100 ml

Energy (kcal/ kJ)

81 kcal/ 341 kJ

Fat (g) 0
Of which Saturates (g) 0
Carbohydrate (g) 0,16
Of which Sugars (g) 0,16
Protein (g) 0
Salt (g) 0




ONMNCAHUE

Santa Sarah
CaHta Capa TpamuHep

Mpe3 natoto Ha 2009r., cemencTBOoTO Ha WMBaino nocewasa MugeHata ¢depma Kpan KaBapHa. Pewasa ga
onnTa MOPCKUTE [ApOBe W MO Mpenopbka Ha COMesMepa Ha pecTopaHTa CbyeTaBa TasW MOPCKA XpaHa C
TpaMuHep OT BMHeHaTa JicTa. BcMukM ca MpUsTHO M3HEHaZAHW Kak TO3M COPT Macsa uaeasHo ¢ Muau. Taka
"CaHTa Capa" ce BAbXHOBSIBa Aa Cb3Aafie CBOM TpaMuHep C OT/IMYUTENIHM KayecTBa, CAbPXKaHM apoMaTu U
edupHa cBexecT n eneraHTHocT. 'po3aeTo 3a CaHTa Capa TpamuHep 2023 e ususaio oT cobCcTBEHU 1034, B
paitoHa Ha Mopuua, 61130 40 YepHOMOPCKUS 6psr, B noanTe Ha CTapa nJaHMHA, 32 KOUTO ce rpuxku XKyauneH
YX1BKOB, a BUHOTO € Cb3[afeHO0 1 OTrIefaHo Nnog, rpmxuTe Ha KanunHa [sHKoBsa.

OCHOBHA NH®OPMALINA
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TEXHUYECKU AAHHUA

Mpowusxopn,

BuHeH perviox

Bup,

PekonTa

CopToB CbCTaB
Bb3pacT Ha noseTo
Mnouwy, Ha napuennTe
XapaKTepUCTUKK Ha TepeHa
[bcTOTa Ha No3uTe
®dopmMupoBsKa

Mousun

o6bus

[po3nobep

Bvarapus, Nlopuua 8225, mectHocT Bapgemure, paitoHa Ha Momopue

KO)xHOo YepHoMopue

KauecTBeHo 6510 cyxo BUHO cbc 3IY

2023

100% TpaMuHep

9 roguHu

TpamuHep 0,80 xa

HaknoH 2°/ Hagmopcka BucounHa 20 M/ OpueHTtauusa UsTok-3anap,
5000 nosu/xa

ABycTtpaHeH lNoiio

MecbKANBO-TIMHECTU, XYMYCHO-Kap60HaTHU, PEHA3UHU

5000 kr/xa - 32,5 xn/xa

F'po3peTo e cenekTUpaHo M 6paHO Ha pbKa B KaceTku no 10 Kr, oT
25.08 pgo 10.09.2023

LKL K«

Ankoxon, 06.%

TUTpyeMu KUCESIUHW, T/ N
3axapwu, r/n

O6eM 6yTusKa

3aTBapsiHe

lopuHa Ha 6yTuanpaHe
MpowuseeneHn 6yTUAKM
TemnepaTypa Ha cepBupaHe

TEXHOJ10I'"s

13,00

5,30

1,90

750 mn

DIAM 5

®despyapu 2024

3 000 6yTuaku

OnTtumanHa Temnepartypa 10-12°C / 50-54 °F

BuHudukaumns

OTneXxaBaHe

I'po3aeTo ce 6epe paHO CYTPUH B MasikM KaceTku oT no 10-12 kr. Cneasa poHKaHe u

OVPEKTHO MpecoBaHe MpM MO-HUCKO HansraHe, 6e3 Mauepauus,

MUHUMAJTHO

orpy6siBaHe Ha MbcTTa. PepMeHTaLus B CbA0BE OT HepbXKAaemMa CTOMaHa 3a OKOJI0
3-4 cegMuLM NpU KOHTPO/AMpaHa TemnepaTypa M B 6Ee3KMCIopoAHa cpeda C Le
3arnasBaHe Ha apoMaTuTe.

www

3 Mecela Bbpxy GUMHUTE yTalKKM B CbA0BE OT HEPbXKAaemMa CTOMaHa.

BEJIEXXKU

Bnegp,
JAerycrauuoHHu

6enexku

duHan.

CbyeTaHMe C XpaHa

B

=

C/IaMEHOXbAT UBAT C [e/MKaTHWM 3/1aTUCTO-3e/IeHMKaBU OTOASACHLUM.
Bb3abprkaH n 61aropofieH HOC C HOTKM Ha 60poB Mef, 6enn LBeTS, TPONMYECKH
NJ0M40BE - MYN U aHaHac, 6s1 nunep. ENeraHTHO TAN0 C XapMOHMYEH U CBEX

KomM6uHunpa ce pobpe c 6enmn Meca, puba, 3e1eHUYYLMN, MEKM CUPEHA M nacTa C
MOPCKM fapoBe. Moxke fia ce KOHCYMMpa 1 CaMOCTOSTENTHO.

lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
palioHa Ha lMomopwue, byprac


https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

DESCRIPTION

Santa Sarah
Santa Sarah Traminer

In the summer of 2009, Ivaylo's family visited the Mussel Farm near Kavarna. They decide to try the seafood
and, on the recommendation of the restaurant's sommelier, pairs it with a Traminer from the wine list. Everyone
is pleasantly surprised how this variety goes perfectly with mussels. Therfore, Santa Sarah Wine Estate was
inspired to create its own Traminer with distinctive qualities, restrained aromas and ethereal freshness and
elegance. The grapes for Santa Sarah Traminer 2023 are entirely from own vineyards, in the area of Goritsa,
village, near the Black Sea coast, in the foothills of Stara Planina, which are cared for by Julien Jivkov, and the
wine is created and grown under the care of Kalina Dyankova.

GENERAL INFORMATION

Origin

Wine region
Type

Vintage

Grape varieties
Age of vineyard

Planting density
Vine training system
Soils

Yield

Harvest
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TECHNICAL DATA

Vineyard surface area
Topography of vineyard

Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region
Southern Black Sea Coast

Quality dry white wine with PGI

2023

100% Traminer

9 years

Traminer 0,80 ha

Slope 2°/Altitude 20 m/ Orientation East - West

5000 plants/ha

Guyot double

Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas

5000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 27.08 to 10.09.2023

Total acidity, g/l
Residual sugar, g/I
Bottle sizes available
Closure type
Bottling

Production

Serving

CLLLLKKK K

Alcohol by volume, %

13,00

5,30

1,90

750 ml

DIAM 5

February 2024

3 000 bottles

Optimum drinking temperature is 10-12°C / 50-54 °F

WINEMAKING

The grapes are picked early in the morning and placed in small boxes of 10-12 kg

Vinification each. Following by destemming and a gentle direct pressing with the equivalent
strength of a handshake between friends. In order to preserve their aroma, the must
is fermented cool, but not cold, in an oxygen-free environment for 4 weeks, in small
stainless steel tanks.

Ageing 3 months on fine lees in stainless steel tanks.

WINE NOTES

Pale, straw yellow color with delicate golden-greenish highlights. Restrained and
noble nose with notes of pine honey, white flowers, tropical fruits - lychee and
pineapple, white pepper. Elegant body with a harmonious and fresh finish.

i Tasting notes
"----P_::_‘:"_:-—ﬂ”“ "Qg :

Pairs well with white meats, fish, vegetables, soft cheeses, seafood and pasta. Its
structure and complexity can be appreciated on their own, without the need for
food pairings.

Food pairing

Goritsa 8225, lvailo street
2, Pomorie region, Burgas
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https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

BESCHREIBUNG

Santa Sarah

Santa Sarah Traminer

Im Sommer 2009 unternahm die Familie von Ivaylo einen Ausflug zur Muschelfarm nahe Kavarna. Inspiriert von
einer Empfehlung des Restaurantsommeliers, kombinierten sie die Meeresfriichte, die sie probieren wollten, mit
einem Traminer vom Weinkartenangebot. Die Harmonie dieser Kombination Gberraschte und erfreute sie alle.
Dieses Erlebnis inspirierte "Santa Sarah", ihren eigenen charaktervollen Traminer zu kreieren, der durch
zurlickhaltende Aromen, eine dtherische Frische und Eleganz besticht. Der Santa Sarah Traminer 2023 wird
ausschlieBlich aus Trauben hergestellt, die in den eigenen Weinbergen in der Region um das Dorf Gorica an der
Schwarzmeerkiiste wachsen. Diese Weinberge werden von Julien Zhivkov gepflegt. Unter der erfahrenen
Leitung von Kalina Dyankova wurde der Wein hergestellt und kultiviert.

GRUNDINFORMATION
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Herkunft
Weinregion
Bezeichnung

Jahrgang
Sortenzusammensetzung
Alter des Weinbergs

Flache der Grundstiicke
Eigenschaften des Gelandes:
e Traminer

Rebdichte
Erziehung
B&den
Ertrag
Weinlese

TECHNISCHE DATEN

Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln", Kreis Pomorie
Siid-Schwarzmeer-Region

Trockener weiBer QualitatsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft

2023

100% Traminer

9 Jahre

Traminer 0,80 ha

Nach Sorten:

Neigung 2/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 20m/ Ausrichtung Ost-
West

5000 Reben/ha

Zweiseitiger Guyot

Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina

6000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom
25.08 bis 10.09.2023 gelesen und selektiert

LKL K«

Alkohol, Vol.%
Titrierbare Sauren, g/|
Restzucker, g/|
Flaschenvolumen
Verschluss

Jahr der Abflllung
Hergestellte Flaschen
Serviertemperatur

TECHNOLOGIE

13,00

5,30

1,90

750 ml

DIAM 5

Februar 2024

3 000 Flaschen

Optimale Temperatur 10-12C/ 50-54F

Winifizierung

Lagerung

Die Ernte der Trauben erfolgt fri(hmorgens, wobei sie in kleinen Kisten zu je 10-12 kg
gesammelt werden. AnschlieBend wird eine Kaltmazeration Uber einen Zeitraum von

etwa 4-5 Stunden durchgefiihrt, gefolgt vom Pressen. Etwa 30% des Mostes unterziehen

sich einer Kaltmazeration auf der Hefe, bevor die alkoholische Garung einsetzt. Die
Fermentation selbst findet in Edelstahlbehaltern statt und dauert etwa 3-4 Wochen.
Dabei wird eine kontrollierte Temperatur beibehalten und ein sauerstofffreies Umfeld
gewdbhrleistet, um die Aromen optimal zu konservieren.

Der Wein reift 3 Monate auf der Feinhefe im Edelstahltank.

ANMERKUNGEN

Optisch prasentiert sich der Wein mit einer blassen, strohgelben Farbe, die durch
zarte goldgriine Reflexe veredelt wird. Das Bouquet ist zurtickhaltend und edel, mit

Geschmacksnoten

Kombination mit Essen

genossen werden.

Noten von Pinienhonig, weil3en Bliten, tropischen Friichten - darunter Litschi und
Ananas - sowie einem Hauch von weiBem Pfeffer. Der Korper des Weins ist
elegant, und der Abgang ist harmonisch und frisch.

Der Wein harmoniert hervorragend mit weilem Fleisch, Fisch, Gemiise, Weichkase
und Pasta mit Meeresfriichten. Nattrlich kann der Wein auch ohne Begleitung

Goriza 8225, “die Mandeln®,
Kreis Pomorie Burgas
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