CbAabprKaHue:

Santa Sarah

CanTta Capa LLlapaoHe

Ipo3ge, KoHcepBaHT : cyiduTH, (L- ackopbuHosa KucennHa, E300)

ByTunupaHo B 3alnMTHA aTMocdepa

XpaHuTenHa nHpopmauus

3a 100 ml

EHepruitHa cToitHocT (kcal/kJ)

81 kcal/ 341 kJ

MasHuHu (g) 0

0m Koumo HacumeHu (g) 0

Bbvraexuapatm (g) 0,16

om Koumo 3axapu (g) 0,16

BenTbuunhm (g) 0

Con (g) 0
Ingredients:

Grapes, preservative: sulfites, (L-ascorbic acid, E300)

Bottled in protective atmosphere.

Nutritional information

per 100 ml

Santa Sarah

CHARDONNAY

Energy (kcal/ kJ) 81 kcal/ 341 kJ
Fat (g) 0

Of which Saturates (g) 0
Carbohydrate (g) 0,16

Of which Sugars (g) 0,16

Protein (g) 0

Salt (g) 0




ONMNCAHUE

Santa Sarah
CaHnTta Capa LLlappoHe

MbpeoTo LLlapaoHe Ha "CaHTa Capa" e pekonta 2005r. o ToBa BpemMe BUHaTa oT copTa LLlapgoHe ce pagsaT
Ha ronsiM MHTepec B CBeTOBeH Mawab. EkunbT Ha "CaHTa Capa" npuema npeamsBMKaTesICTBOTO Aa Cb3fage
LLlapZioHe, KOeTO NpuIoTABa TPaAULMUTE Ha GepMeHTaUMS U OTIeXKaBaHe B HOBU GPEHCKU 6apuum U B CbLLOTO
BpEME OCTaBs CBOS MOJEPEH OTrneyaTbK, 3ana3Baiikv 3a6esie)KUTeIHa CBEXKECT U MHTEeH3uBeH nnoga. Hepaney
OT YepHoMopcKus 6psr, "CaHTa Capa" npvema HOBO NPeAn3BUMKATENICTBO, 3aCaXKAANKN CBOM COBCTBEHM /10351 U
OTr/IEXKAaMKM Fpo3ae C yCToMuMBK NpakTuku. U cb3pasa LapaoHe, KoeTo HamMupa CBOSt MHAMBUAYaNeH U3pas
Ha 3eMsATa, OT KOSTO MPOM3/IM3a - IPKO U POKyCMpaHo, C LenyBKa OT Ab6, nperpbika OT CTOMAaHOGETOHHO

"Alue" M YnNCcTU, MHTEH3MBHM N10A0BE.

OCHOBHA MUH®OPMALLUA

CLLLLKKLKKX

LKL«

Mpowusxopn,
BuHeH pervoH
Bup,
PekonTa
CopToB CbCTaB
Bb3pacT Ha noseTo
Mnow, Ha napuenuTe
XapaKTepUCTUKM Ha TepeHa:
e LllapgoHe
e BepMeHTMHO
[bcTOTa Ha no3uTe
®dopmuposka
Mouswn
obus
[po3pobep

TEXHUYECKU OAHHU

Bvarapus, Nopuuya 8225, mectHocT Bagemure, paitoHa Ha Momopue
KO>)xHO YepHoMopue

KauecTBeHo 6510 cyxo BUMHO cbc 3IY

2023

85% LlapaoHe, 15% BepMeHTUHO

7 roagvHu

Llappone 0,75 xa, BepmeHnTuHo 0,80 xa

Mo copTtose:

HaknoH 2°/ Hapmopcka BucounHa 20 M/ OpuenTtauus Ceeep-tOr
HaknoH 2°/ Hagmopcka BucounHa 20 m/ Opuentauus Cesep-tOr
5000 no3u/xa

ABycTpaHeH lNoiio

MecbKkAnBO-rAnHecTH, Kap6OHATHU, XYMYCHO-Kap6OHATHU, PEHA3UHU
5000 kr/xa - 32,5 xn/xa

I'po3peTo e ceneKTUpaHo M 6paHO Ha pbKa B KaceTku no 10 Kr, ot
25.08 po 08.09.2021

LKL K

Ankoxon, 06.%

TUTpyeMn KNCeNUHN, r/n
3axapu, r/n

O6eM 6yTuIKa

3aTBapsiHe

FoguHa Ha 6yTuamnpaHe
MpousseneHn 6yTUKK
TemMnepaTypa Ha cepBupaHe

TEXHOJ10I'"A

14,00

5,20

1,60

750 mn

DIAM 5

Onm 2024

4 100 6yTHUAKKN

OnTtumanHa Temnepartypa 10-12°C / 50-54 °F

Santa Sarah

CHARDONNAY

BuHuoukauyms

OTneXxaBaHe

DepMeHTaumsaTa Ha 50% OT MbCTTa Ce M3BbPLUBA B CTOMaHO6ETOHEH CbA, TUM AiiLe.
OcTtaHanute 50% oT MbCcTTa PepMeHTUPa B HOBM U U3MON3BaHM AbOOBU 6BYBM, C
BMecTUMOcCT 225 n 1 500 n 3a nepuos oT 4 ceagMumum. HacTMyHa ManonakTUYHa
dbepMeHTaLms, NPy CTPOr TEMMepPaTypPeH KOHTPOJI.

OTne)kaBaHe Ha BMHOTO B Ab60BM 6BYBM M B CbAOBE OT HepbXKAaema CTOMaHa
BbpXy dMHaATe yTalku 3a nepuof oT 4-6 Mecela, c nepnoamyeH 6aToHax. Okoso 6

MeceL,a OT/IeXKaBaHe B 6yTWJIKa Npeam BUHOTO Aa 6bae nycHaTo Ha nasapa.

www

BEJIEXXKU

ApbK CNaMEHOXKBAT LBAT C IEKU 3€/1IEHNUKABN OTTEHDBLUMN. MHoronnacToB Hoc, JieKo
3aratHaTM MacJieHn TOHOBE, NnpenedyeH XN56 C Macsio U COYHU XKbATWH, 3peamn
naonose. 3a061eHo, CTErHaTo TAJI0 C MEKWU KUCEIMHW, CONNEHOBATO U 6naropop,Ho
A0 KpaAa Ha BKycCa.

JAerycrauuoHHu
6enexku

KoM6uHupa ce [ob6pe CbC CYpoBM MOPCKM [Le/MKaTeCu, MUAWU C JIEKM COCOBE,
3€/IEHYYKOBM TEPUHU M NPEAACTUs, IeKM pubMu Ha cKapa, SCTus OT MTUYM Meca C
JIEKM COCOBE M Ae/MKATHWU NOAMNPaBKM, 3pein cupeHa. Moske ga ce KOHCyMupa u
CaMOCTOSATESHO.

CbyeTaHMe C XpaHa

lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
palioHa Ha lMomopwue, byprac



https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

Santa Sarah
Santa Sarah Chardonnay

DESCRIPTION

The first Chardonnay made by Santa Sarah is vintage 2005. It is a special wine that embraced both traditional
and modern winemaking techniques. At the time, Chardonnay wines were very popular worldwide, and the
team at Santa Sarah wanted to create a wine that stood out from the crowd while still staying true to the
grape's rich history. One of the ways they achieved this was by fermenting and ageing the wine in new French
barrels, which is a traditional technique used to add depth and complexity to Chardonnay. At the same time,
they wanted to retain the wine's freshness and intense fruit. Not far from the Black Sea coast, Santa Sarah Wine
Estate takes on a new challenge, planting its own vineyards and growing grapes with sustainable practices that
also speaks to Santa Sarah's commitment to producing high-quality wines that are also environmentally
responsible. And the unique characteristics of the land from which the grapes were grown likely helped to give
the wine its own individual expression, with bright and focused flavors, a kiss of oak, a concrete egg hug and
pure, intense fruit.

GENERAL INFORMATION

Origin
Wine region
Type
Vintage
Grape varieties
Age of vineyard
Vineyard surface area
Topography of vineyard:
e Chardonnay
e Vermentino
Planting density
Vine training system
Soils
Yield
Harvest
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TECHNICAL DATA

Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region
Southern Black Sea Coast

Quality dry white wine with PGI

2023

85% Chardonnay, 15% Vermentino

7 years

Chardonnay 0,75 ha, Vermentino 0,80 ha

By varieties:

Slope 2°/Altitude 20 m/ Orientation North South
Slope 2°/Altitude 20 m/ Orientation North South
5000 plants/ha

Guyot double

Sand-clay, carbonate, carbonate-limestone, rendzinas
5000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 27.08 to 08.09.2022

v Alcohol by volume, % 14,00
v Total acidity, g/I 5,20
+ Residual sugar, g/I 1,60
« Bottle sizes available 750 ml
« Closure type DIAM 5
« Bottling July 2024
« Production 4100 bottles - =%
+ Serving Optimum drinking temperature is 10-12°C / 50-54 °F
WINEMAKING Santa Sarah
CHARDONNAY |
Alcoholic fermentation of 50% of the must undergoes in Egg shaped concrete vessel. The |
Vinification remaining 50% of the must is fermented in new and used oak barrels, with a capacity of 225 |
liters and 500 liters for a period of 4 weeks. Partial malolactic fermentation, under strict
temperature control.

After alcoholic fermentation and malolactic fermentation are complete, the wine is aged on
its lees. This ageing takes place in oak barrels and stainless steel vessels for 4-6 months.
During this time, periodic batonage has been performed. After the ageing period is complete,
the wine is bottled and aged for an additional 6 months before it is released on the market.

WINE NOTES

Ageing

Tasting notes Vibrant yellow color with slight greenish hues. Aromas of ripe yellow fruit, nutty and
toasty notes, and a hint of butteriness. On the palate, the wine is round and well-
balanced with a hint of minerality. The finish is long and persistent with a touch of
salinity.

Pairs well with raw seafood delicacies, mussels with light sauces, vegetable terrines and
appetizers, light grilled fish, poultry dishes with delicate spices, mature cheeses. It can
also be consumed on its own. Its structure and complexity can be appreciated on their
own, without the need for food pairings.
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Food pairing

@ [~



https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

BESCHREIBUNG

Santa Sarah

Santa Sarah Chardonnay

Der erste Chardonnay Jahrgang von ,Santa Sarah“ ist aus dem Jahr 2005. Chardonnay-Weine waren zu dieser
Zeit weltweit duBBerst beliebt. Das Santa Sarah Team hat sich der Herausforderung gestellt, einen Chardonnay
zu kreieren, der die Traditionen der Garung und Reifung in neuen franzésischen Fassern aufgreift und
gleichzeitig seine moderne Note hinterlasst, wobei er eine bemerkenswerte Frische und intensive Frucht
bewahrt. Nicht weit von der Schwarzmeerkiiste entfernt nimmt Santa Sarah eine neue Aufgabe auf, indem es
seine eigenen Weinberge pflanzt und Trauben mit nachhaltigen Methoden anbaut. Somit, wird ein Chardonnay
kreiert, der in dem Land, aus dem er stammt, seinen individuellen Ausdruck findet - hell und fokussiert, mit
einem Hauch von Eiche, einer Umarmung von Stahlbeton ,Ei “ und reiner, intensiver Frucht.

GRUNDINFORMATION

Herkunft
Weinregion
Bezeichnung

Jahrgang
Sortenzusammensetzung

Alter des Weinbergs

Flache der Grundstticke
Eigenschaften des Gelandes:
e Chardonnay
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¢ Vermentino

Rebdichte
Erziehung
Boden
Ertrag
Weinlese
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TECHNISCHE DATEN

Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln”, Kreis Pomorie
Siid-Schwarzmeer-Region

Trockener weiBer QualitdtsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft

2023

85 % Chardonnay, 15 % Vermentino

7 Jahre

Chardonnay 0,75 ha, Vermentino 0,80 ha

Nach Sorte:

Neigung 2°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 20 m/ Ausrichtung
Nord-Siid

Neigung 2°/ Héhe iiber dem Meeresspiegel 20 m/ Ausrichtung
Nord-Siid

5000 Reben/ha

Zweiseitiger Guyot

Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina

5000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom
25.08 bis 08.09.2022 gelesen und selektiert

Alkohol, Vol.%
Titrierbare Sauren, g/l
Restzucker, g/l
Flaschenvolumen
Verschluss

Jahr der Abfillung
Hergestellte Flaschen
Serviertemperatur

TECHNOLOGIE

CLLLKKKK

14,00

5,20

1,60

750 ml

DIAM 5

Juli 2024

4.100 Flaschen

Optimale Temperatur 10-12 °C / 50-54 °F

Die Garung von 50 % des Mostes findet in einem eiférmiger Betongarfass mit einem

Volumen von 17 hl statt. Die restlichen 50 % des Mostes werden in neuen und gebrauchten
Winifizierung Eichenfissern mit einem Fassungsvermégen von 225 | und 500 | fiir einen Zeitraum von 4

Wochen vergoren. Teilweise malolaktische Garung unter strenger Temperaturkontrolle.

Reifung des Weins in Eichenfassern und in Edelstahlbehédltern auf Feinhefe fiir einen

Lagerung

Zeitraum von 4-6 Monaten mit regelmaRiger Batonage. Etwa 6 Monate Reifung in der

Flasche, bevor der Wein auf den Markt kommt.

@ [~

ANMERKUNGEN

Santa Sarah

CHARDONNAY

zum Abgang.

O

Leuchtende strohgelbe Farbe mit leicht griinlichen Reflexen. Vielschichtige Nase
Geschmacksnoten mit leicht angedeuteten Buttertdnen, gebuttertem Toast und saftig gelben, reifen
Frichten. Abgerundeter, straffer Kérper mit weichen Sauren, salzig und edel bis

Der Wein passt gut zu rohen Meeresdelikatessen, Muscheln mit leichten Saucen,
Kombination mit Essen Gemlseterrinen und Vorspeisen, leicht gegrilltem Fisch, Gefllgelgerichten mit
leichten Saucen und feinen Gewiirzen, reifem Kéase. Es kann auch pur verzehrt
werden.
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L.Lm#f Goriza 8225, “die Mandeln",
@% ‘.ﬁ Kreis Pomorie Burgas
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https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

