OINMNUCAHUE

Santa Sarah

CaHta Capa bBUH 41 Mepno

EAHO OT Hal-eneraHTHUTE, aBTEHTUYHU U KOMMJIEKCHU 4YepBeHM BMHA Ha "CaHTa Capa" e BUMH 41 Mepno.
MmeTo My nasa oT Hemckusa uspas ,Ich bin“ (a3 cbm) 1 nokassa Bb3pacTTa Ha MBaitfio B rogmMHaTa, B KOSTO €
npousBefeHo BMHOTO 3a NbpBu NbT. 3abenexxutenHnat BUH 41 ¢ pekonta 2008r. naBa cepnosHa 3asBKa 3a
rnoTeHLUMana Ha BUHaTa oT copTa Mepno B bbarapus, kato nevenu Tpodes 3a "Han-go6po BuHO Ha bankaHuTe"
oT lMbpeusa BankaHckn MexkayHapogaeH ®ectmsan npes 2012r. HAKOIKO rogmHM MNO-KbCHO M MHOMO HaTpynaH
onuT, "CaHTa Capa" 3ano4Ba Aa npaBu TOBA BUHO C U3KJILOYUTEJTHO EMOLIMOHAEH 3apsf, OT CBOMUTe COb6CTBEHMU
noss, B 62msocT ao YepHo mope. CaHTta Capa BMH 41 Mepno 2022 e ususaio oT cob6CTBEHU /1039, 32 KOUTO ce
rpm>xn HeBeH bapakoB, a BUHOTO € Cb3[aZEHO U OTr/IedaHo nofa rpuxnTe Ha KanmHa OsHkoBa. BuHoto BMH
41 cbwo Taka e ocHoBa Ha Kynaxa CaHTa Capa BUH 0,375, kbaeTo cbeTanssa 50 % oT Hero.

OCHOBHA UH®OPMALLUA
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TEXHUYECKU AAHHUA

Mpousxopn

BuHeH pervoH

Bug

PekonTa

CopToB cbCTaB
Bb3pacT Ha noseTo
MAaow, Ha NnapuenuTe

XapaKTepUCTUKM Ha TepeHa:

e Mepno

e KabepHe PpaH
e KabepHe CoBMHbOH

[bCcTOTa Ha No3UTE
dopmMupoBKa
Mousmn

[o6us

'po3pobep

Bvarapus, Mlopuua 8225, mectHocT Bapgemure, paitoHa Ha MomMopue
KO)xHO YepHOoMOpue

KauecTBeHo YyepBeHO cyxo BUHO cbe 3I'Y

2022

85% Mepno, 10% Ka6epHe CoBuHboH, 5% KabepHe ®pan

9 roauHu

Mepno 2,40 xa, Ka6epHe CoBuHboH 3,00 xa, Ka6epHe ®paH 1,00 xa

Mo copTose:

HaknoH 5-15°/ HagMopcka BucoumHa 20-130 M/ OpueHTauus
KOrosanag; Cesep-lOr

HaknoH 5-7°/Hagmopcka sucounHa 50-120 m/OpuenTtauus KOrosanag
HaknoH 5-13°/ HagMopcka BucoumHa 20-130 M/ OpueHTauus
KOrosanag; IOr; U3Tok-3anap,

5000 nosu/xa

ABycTpaHeH lNoiio

MecbKAMBO-rAMHECTU, XyMYCHO-Kap6OHaTHU, PEHA3UHU

5500 kr/xa - 35,7 xn/xa

I'po3saeTo e cenekTupaHo U 6paHo Ha pbKa B KaceTku no 10 kr, ot 20.09
A0 25.09.2022
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Ankoxon, 06.%

TUTpyeMmn KNcenunm, r/n
3axapu, r/n

O6em 6yTuIKa

3aTBapsiHe

loguHa Ha 6yTuanpaHe
MpousseneHn 6yTnnKn
TemMnepaTypa Ha cepBupaHe

TEXHOJ10IUA

14,50

5,60

3,50

750 mn

DIAM 5

KOnun 2023

8 000 6yTuaKH

OnTtumanHa Temnepartypa 18 °C / 64 °F

Bunudpukaums

OTnexxaBaHe

CtyaeHa Mauepauus npu 8°C B AbpBeEHM CbA0BE OT GPEHCKU, HEMCKM M aBCTPUNCKU A6 C
BMecTuMocT 3500 Kr, cbaoBe OT HepbXhaeMa CTOMaHa C BMecTomMocT 4200 kr u B

poTO6BYBM OT aBCTPUMCKM Ab6 € KanauuTeT oT 450 kr, 3a nepuwog oT 7 AOHWU.

DepMeHTaLMsTa NPOTUYA B MPOAb/DKEHUE HA 3 cefMuUUM, NocnefBaHa OT Malepaums Ha
31°C Ha depmeHTMpanoTo rposge 3a 3-4 aHW. ManonakTuyHaTa pepMeHTaums NpoTmya B
Ab60BM 6bYBM MO 225 11 3a nepuop, oT 4 ceaMUUM.

20 % OT BMHOTO OT/IeXkaBa B HOBU ¢peHCKM Gapuuu, a ocTaHanuTe 80 % B M3M0S3BaHU

dpeHcKkM Ab60oBM 6bUBM 3a nepuog, oT 10 Meceua.

BEJIEXXKUN

JerycraumMoHHun
6enexku

TaHWHU N XapMOHUYEH (‘I)MHafl.

CbyeTaHue ¢ XpaHa

¢

Kpacus nabTeH rpaHaToOBO-4epBeH LBAT. 3psJl, aTPaKTUBEH, COPTOB HOC C HOTKM Ha
COYHM YepHM MNIOM0BE, TbMeH LIOKoAaM,
3eMJIMCTU HOTKM Ha Tornaa npbcT. O6EMHO, 1afKo, CPEAHO TAN0 CbC CaTEHEeHM

MEHTa, ne4vyeHa 4ylwKa, MacTtuiao u

Kom6uHupa ce fob6pe ¢ pa3sHOOBpasHW MeCHW SCTWUs, MULA, MPecHU WU 3penu
cupeHa. Moxke Aa ce KOHCYMUpa U CaMOCTOSTESTHO,

lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
palioHa Ha lMomopwue, byprac


https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

DESCRIPTION

Santa Sarah

Santa Sarah BIN 41 Merlot

Santa Sarah BIN 41 Merlot is a highly appreciate wine, known for its elegance, authenticity and complexity. The

name "BIN" comes from the German expression "Ich bin" (I am) and shows the age of Iwailo in the year in which
it was produced for the first time. The Santa Sarah BIN 41 2008 was awarded with Grand trophy for "Best
Balkan wine" at the First Balkan International Wine Competition in 2012. This was a significant recognition of
the potential of Merlot wines in Bulgaria and a testament to the skill and dedication of the Wine Estate. A few
years later and a lot of experience gained, Santa Sarah continues to produce SS BIN 41 Merlot from its own
vineyards near the Black Sea. The 2022 vintage of this wine is entirely made from their own grapes, which are
cared for by Neven Barakov, and the wine is created and grown under the care of Kalina Dyankova. The Santa
Sarah BIN 41 Merlot wine is also used as the base for the Santa Sarah BIN 0.375 blend, where it makes up 50%

of the blend.

GENERAL INFORMATION
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TECHNICAL DATA

Origin
Wine region
Type
Vintage
Grape varieties
Age of vineyard
Vineyard surface area
Topography of vineyard:
e Merlot
e Cabernet Franc
e Cabernet Sauvignon

Planting density
Vine training system
Soils

Yield

Harvest

Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region

Southern Black Sea Coast

Quality dry red wine with PGI

2022

85% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc

9 years

Merlot 2,40 ha, Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Cabernet Franc 1,00 ha
By varieties:

Slope 5-15°/Altitude 20-130 m/ Orientation Southwest; North South
Slope 5-7°/Altitude 50-120 m/ Orientation Southwest

Slope 5-13°/Altitude 20-130 m/ Orientation Southwest; South; East
West

5000 plants/ha

Guyot double

Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas

5500 kg/ha - 35,57 hl/ha

Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 20.09 to 25.09.2022
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Alcohol by volume, %
Total acidity, g/I
Residual sugar, g/I
Bottle sizes available
Closure type

Bottling

Production

Serving

WINEMAKING

14,50

5,60

3,50

750 ml

DIAM 5

July 2023

8 000 bottles

Optimum drinking temperature is 18 °C / 64 °F

Vinification

Cold maceration at 8°C in wooden vats of French, German, and Austrian oak with a capacity
of 3500 kg, stainless steel vats with a capacity of 4200 kg, and rotobarrels of Austrian oak
with a capacity of 450 kg, for a period of 7 days. After the cold maceration, the grapes are
fermented for 3 weeks. Following the fermentation, the grapes are subjected to a period of
maceration at 31°C for 3-4 days. The final step in the winemaking process is malolactic
fermentation, which takes place in 225 liters oak barrels for a period of 4 weeks.

The wine is aged for a total of 10 months in French oak barrels - 20% are new and 80% have
been previously used.

WINE NOTES

Beautiful deep garnet-red color. Ripe, attractive, varietal nose with notes of juicy
black fruit, dark chocolate, mint, roasted pepper, ink and earthy notes of warm
earth. Full-bodied, smooth with satin tannins and a harmonious finish.

Tasting notes

Pairs well with a variety of meat dishes, pizza, fresh and mature cheeses. Its
structure and complexity can be appreciated on their own, without the need for
food pairings.

Food pairing

9 Goritsa 8225, lvailo street
2, Pomorie region, Burgas



https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

BESCHREIBUNG

Santa Sarah

Santa Sarah BIN 41 Merlot

BIN 41 Merlot von Santa Sarah gilt als einer der elegantesten, authentischsten und komplexesten Rotweine des
Weinguts. Der Name stammt vom deutschen Begriff "Ich bin" und reprasentiert Ivailos Alter zum Zeitpunkt
seiner ersten Weinerzeugung. Mit seinem eindrucksvollen Jahrgang 2008 hat BIN 41 nachdriicklich das
Potenzial von Merlot-Weinen in Bulgarien aufgezeigt, indem er 2012 die Auszeichnung fiir den "Besten Wein
des Balkans" beim First Balkan International Festival gewann. Einige Jahre und viele Erfahrungen spater begann
Santa Sarah mit einer starken emotionalen Bindung, diesen Wein aus eigenen Weinbergen nahe der
Schwarzmeerkiiste zu produzieren. Der BIN 41 Merlot von Santa Sarah 2022 stammt vollstandig aus
hauseigenen Weinbergen, die von Neven Barakov betreut werden, und der Wein wurde unter der Obhut von
Kalina Dyankova hergestellt und kultiviert. BIN 41 ist zudem ein wichtiger Bestandteil des Santa Sarah BIN

0,375 Cuvées, in dem er 50% ausmacht.

GRUNDINFORMATION
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TECHNISCHE DATEN

Herkunft
Weinregion
Bezeichnung

Jahrgang
Sortenzusammensetzung

Alter des Weinbergs

Flache der Grundstticke
Eigenschaften des Gelandes:
¢ Merlot

e Cabernet Sauvignon
e Cabernet Franc

Rebdichte
Erziehung
Boden
Ertrag
Weinlese

Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln”, Kreis Pomorie
Siid-Schwarzmeer-Region

Trockener Roter QualitatsweiBwein mit geschitzter geografischen
Herkunft

2022

85% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc

9 Jahre

Merlot 2,40 ha, Cabernet Sauvignon 3,00 ha Cabernet Franc 1,00 ha
Nach Sorten:

Neigung 5-15°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 20-130m/
Ausrichtung Siidwesten; Siid
Neigung 5-13°/ Hohe i{iber dem Meeresspiegel 20-130m/

Ausrichtung Siidwesten; Siid; Nord-Siid; Ost-West

Neigung 5-7°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 50-120m/ Ausrichtung
Siidwesten

5000 Reben/ha

Zweiseitiger Guyot

Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina

5500 kg/ha - 35,7 hl/ha

Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom
20.09 bis 25.09.2022 gelesen und selektiert
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Alkohol, Vol.%
Titrierbare Sauren, g/I
Restzucker, g/|
Flaschenvolumen
Verschluss

Jahr der Abfillung
Hergestellte Flaschen
Serviertemperatur

TECHNOLOGIE

14,50

5,60

3,50

750 ml

DIAM 5

Juli 2023

8 000 Flaschen

Optimale Temperatur 18 °C / 64 °F

Winifizierung

Lagerung

Die Kaltmazeration erfolgt bei 8°C in Eichenfissern aus Frankreich, Deutschland und Osterreich
mit einem Fassungsvermogen von 3500 kg, in Edelstahlfassern von 4200 kg und in rotierenden

Eichenfissern aus Osterreich mit 450 kg Kapazitat tiber einen Zeitraum von 7 Tagen. AnschlieBend

gart der Wein fiir 3 Wochen, danach folgt eine Mazeration der fermentierten Trauben bei 31°C fir
3-4 Tage. Die malolaktische Garung findet in 225-Liter-Eichenfédssern liber einen Zeitraum von 4

Wochen statt.

Ein Finftel des Weins lagert in neuen franzdsischen Fassern, wahrend die restlichen 80 % in

www

gebrauchten franzésischen Eichenféassern fir 10 Monate reifen.

BEMERKUNGEN

Geschmacksprofil

Finale.

Essenspaarung
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Der Wein présentiert sich in einer tiefen, an Granat erinnernden Farbe. Seine reife und
charakteristische Nase besticht mit Noten von saftigen schwarzen Friichten, dunkler
Schokolade, Minze, gerostetem Pfeffer, Tinte und erdigen Ankldngen. Er zeigt einen
vollen Korper, ist sanft, mittelkraftig mit samtigen Tanninen und einem harmonischen

Der Wein eignet sich hervorragend zu verschiedenen Fleischgerichten, Pizza und
frischem sowie gereiftem Kase. Er kann auch solo genossen werden.

Goriza 8225, “die Mandeln®,
Kreis Pomorie Burgas


https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

