Santa Sarah

CaHta Capa bBUH 40 Ka6bepHe CoBMHbLOH

OMNCAHUE

FonemMuaT npobue Ha “CaHTa Capa” uiBa camo roAuHa Cief, Ha4yasoTO Ha MPUK/IHOYEHUETO Ha BUHEHUTE
rapaxkxucTu "Ha konena". NpeBbpHaNUAT ce B UCTUHCKO cbbuTne BUH 40 ¢ pekonTta 2002r. e oT copTa KabepHe
CoBWHBLOH. MIMeTo My naBa oT HeMcKusi u3pas ,Ich bin“ (a3 cbM) M Nokassa Bb3pacTTa Ha MBaino B rogmHaTa, B
KOSITO € NPOM3BEIEHO BUHOTO 3a Nbpeu NbT. BUH 40 2002r. neyenn "Monsam noveTeH aunsiomM" 1 Han-BuMcoKaTa
OLLeHKa Mo BpeMe Ha efiHa OT MbpBUTE AerycTaumm Ha 6bArapcku BUHA OT YY)XKAWU CNEeLManncTu, cpes, KouTo e
MW KaponaiH 'mnbu. Haveno Ha »xypuTo e npoyyTtaTta [xxaHcuc PobuHcbH. Mpo3aeTo 3a Canta Capa BUH 40
2022 e ususio oT cobCcTBEHM 1034, B palloHa Ha opuua, 3a KouTo ce rpuxkn EBreHuns Meopruesa, a BUHOTO e
Cb34a4eHO M OTraenaHo nog rpuxknte Ha KannHa OsHkoBa. BuHoTo BMH 40 cbuio Taka e ocHOBa Ha Kynayka
CanTa Capa BWH 0,375, kbaeTo cbeTaBnssa 50 % oT Hero.

OCHOBHA MUH®OPMALLUA

+/ T[lpousxon Bvarapus, Nopuuya 8225, mectHocT Bagemure, paitioHa Ha Momopue
v/ BuHeH pernoH 10>kHO YepHoMopue
v Bug KauyecTBeHO YyepBeHO cyxo BUHO cbc 3I'Y
« Pekonta 2022
v CopTos cbcTaB 85% Ka6epHe CoBuHbLOH, 10% Mepno, 5% KabepHe ®pan
v B'b3paCT Ha JIO3eTO 9 roavHu
v/ Tnouw Ha napuesmTe Ka6epne CosunboH 3,00 xa, Mepno 2,40 xa, Ka6epHe ®pan 1,00 xa
+ XapaKTepuCTUKU Ha TepeHa: Mo copTose:
e KabepHe CoBMHLOH HaknoH 5-13°/ HapMopcka BucounHa 20-130 M/ OpueHTaums
Orosanag; Or; U3Tok-3anap
¢ Mepno HaknoH 5-15°/ HapMopcka BucounHa 20-130 m/ OpueHTaums
lOrosanap; Cesep-tOr : BN,
¢ KabepHe ®paH HaknoH 5-7°/HagMopcka BucounHa 50-120 m/OpuenTtauus Orosanag < o
« [bcToTa Ha nosute 5000 nosu/xa
v ®opmuposka ABycTpanen MNoito
 [ousn MecbKANBO-rAMHECTU, XYMYCHO-Kap6OHATHU, PEHA3UHU
« [obus 5000 kr/xa - 32,5 xn/xa
+ [po3nobep Fpo3peTo e cenekTupaHo u 6paHoO Ha pbKa B KaceTku no 10 kr,
ot 20.09 g0 15.10.2022

TEXHUYECKU OAHHU

v Ankoxon, 06.% 14,50

« TuTpyemu kucenuum, r/n 5,80

 3axapu, r/n 3,80

« 0O6eM 6yTunka 750 mn

«/ 3aTBapsiHe DIAM 5

« [oanHa Ha 6yTunmpaHe Onn 2023

« [lpousseseHun 6yTuaku 8 000 6yTuUAKH

« TeMmnepaTypa Ha cepBupaHe OnTtumanHa TeMmnepatypa 18 °C / 64 °F

TEXHOJN10TUA

CtyneHa Maugepaums npm 8°C B AbpBEHM CbA0BE OT GPEHCKU, HEMCKU U aBCTPUNCKN A6 C
BMecTuMocT 3500 Kr, cbaoBe OT HepbXKAaeMa CTOMaHa ¢ BMecTomMocT 4200 kr u B
poTO6bBYBM OT aBCTpUMCKM Ab6 ¢ KanauuteT oT 450 kr, 3a nepuop, oT 7 [OHMW.
QepMeHTauMATa NPOTMYA B NPOABL/BKEHNE Ha 3 ceaMuuM, NocsieaBaHa OT Mauepaums Ha
31°C Ha pepmeHTUpanoTo rposae 3a 3-4 aHW. ManonakTuyHaTa dpepMeHTaums NpoTmya B
Ab60BM 6bYBM NO 225 N 3a nepuog oT 4 ceamMuLn.

BuHuopukaums

20 % OT BMHOTO OT/IeXKaBa B HOBWU GpeHCKU Gapuum, a ocTaHanuTe 80 % B M3N0/3BaHU
OtnexxaBaHe dpeHckn ab60BM 6bYBM 3a Nnepuog oT 10 meceua.

BEJIEXXKKU

HenpornegeH, TbMeH nNyprypeH UBAT. ATpakTMBEH HOC C M306MAME OT 3penn

JAerycraunoHHu

GenemKm YepHU NI0L0BE, YEPEH LLOKOJag, JIMKOPUC, PO3MapUH, MeHTa U MacTuio. O6eMHo,
MOLLHO, KOHLEHTPUPAHO M CbLLEBPEMEHHO CAaTEHEHO 1afKo TAM0, C NMUKAHTEH,
6naropogeH GpuHa.

CbueTaHue ¢ XpaHa KoM6uHupa ce gobpe ¢ YepBeHU Meca, TPAAUUMOHHMU MecHM 611048 OT CBUHCKO U

AuBeYy, nacTa U 3pesin CUpeHa. Moske Aa Ceé KOHCYyMUpa U CaMOCTOATE/THO.

lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
palioHa Ha lMomopwue, byprac
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https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

Santa Sarah

Santa Sarah BIN 40 Cabernet Sauvignon

DESCRIPTION

Santa Sarah's biggest success came a year after the beginning of the adventure "on wheels" of the "garage"
winemakers with the 2002 vintage Santa Sarah BIN 40 Cabernet Sauvignon. The name "BIN" comes from the
German expression "lch bin" (I am) and shows the age of Iwailo in the year in which it was produced for the first
time. Santa Sarah BIN 40 2002 gained the highest score and "Grand Diploma of Honor" during one of the first
tastings of Bulgarian wines by a foreign specialists, among whom is Caroline Gilby MW. Chairwoman of the jury
was the famous Jancis Robinson MW. The grapes for the Santa Sarah BIN 40 2022 come entirely from the
estate's own vineyards in the Goritza area, which are tended to by Evgenia Georgieva, and the wine was created
and grown under the care of Kalina Dyankova. The Santa Sarah BIN 40 wine is also used as the base for the

Santa Sarah BIN 0.375 blend, where it makes up 50% of the blend.

GENERAL INFORMATION

Origin

Wine region

Type

Vintage

Grape varieties

Age of vineyard

Vineyard surface area

Topography of vineyard:
e Cabernet Sauvignon
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e Merlot

e Cabernet Franc
Planting density
Vine training system
Soils

Yield

Harvest

LLKLX

TECHNICAL DATA

Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region

Southern Black Sea Coast

Quality dry red wine with PGI

2022

85% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot, 5% Cabernet Franc

9 years

Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Merlot 2,40 ha, Cabernet Franc 1,00 ha

By varieties:

Slope 5-13°/Altitude 20-130 m/ Orientation Southwest; South; East

West

Slope 5-15°/Altitude 20-130 m/ Orientation Southwest; North South
Slope 5-7°/Altitude 50-120 m/ Orientation Southwest

5000 plants/ha
Guyot double

Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas

5000 kg/ha - 32,5 hi/ha

Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 20.09 to 15.10.2022

Alcohol by volume, %
Total acidity, g/I
Residual sugar, g/I
Bottle sizes available
Closure type

Bottling

Production

Serving

WINEMAKING

LKL K

14,50

5,80

3,80

750 ml
DIAM 5

July 2023

8 000 bottles

Optimum drinking temperature is 18 °C / 64 °F

Cold maceration at 8°C in wooden vats of French, German, and Austrian oak with a capacity
of 3500 kg, stainless steel vats with a capacity of 4200 kg, and rotobarrels of Austrian oak
with a capacity of 450 kg, for a period of 7 days. After the cold maceration, the grapes are
Vinification fermented for 3 weeks. Following the fermentation, the grapes are subjected to a period of
maceration at 31°C for 3-4 days. The final step in the winemaking process is malolactic
fermentation, which takes place in 225 liters oak barrels for a period of 4 weeks.

. The wine is aged for a total of 10 months in French oak barrels - 20% are new and 80%
Ageing have been previously used.
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WINE NOTES

Tasting notes

Food pairing

Dark purple color. Attractive nose with notes of ripe black fruit, dark chocolate,
licorice, rosemary, mint and ink. On the palate this wine is voluminous, powerful,
concentrated with satin smooth body and a spicy, noble finish.

Pairs well with red meats, traditional pork and game meat dishes, pasta and mature
cheeses. Its structure and complexity can be appreciated on their own, without the
need for food pairings.
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Santa Sarah

Santa Sarah BIN 40 Cabernet Sauvignon

BESCHREIBUNG

"Santa Sarah" erzielte nur ein Jahr nach dem Start ihres innovativen Weingaragen-Projekts "auf Radern" einen
groBen Erfolg. Der BIN 40 Cabernet Sauvignon aus dem Jahrgang 2002 wurde zu einem markanten Ereignis.
Der Name stammt von der deutschen Phrase "Ich bin" und spiegelt das Alter von lvailo im Jahr der ersten
Weinproduktion wider. Der BIN4O Jahrgang 2002 erhielt ein "wichtiges Ehrendiplom" und die hd&chste
Anerkennung bei einer der ersten Bewertungen bulgarischer Weine durch internationale Experten, darunter die
Master of Wine Caroline Gilby. Die renommierte Jancis Robinson fiihrte die Jury an. Der Santa Sara BIN 40
Jahrgang 2022 wurde ausschlieBlich aus Trauben hergestellt, die in eigenen Weinbergen in der Umgebung des
Dorfes Goriza wachsen, und von Evgenia Georgieva gepflegt werden. Kalina Dyankova war fiir die Kreation und
Aufzucht des Weins verantwortlich. Der BIN 40 Wein bildet zudem die Grundlage des Santa Sarah BIN 0,375

Weins, in dem er zu 50% vertreten ist.

GRUNDINFORMATION
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TECHNISCHE DATEN

Herkunft
Weinregion
Bezeichnung

Jahrgang

Sortenzusammensetzung

Alter des Weinbergs

Flache der Grundstticke
Eigenschaften des Gelandes:
e Cabernet Sauvignon

e Merlot
e Cabernet Franc

Rebdichte
Erziehung
Boden
Ertrag
Weinlese

Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln”, Kreis Pomorie
Siid-Schwarzmeer-Region

Trockener Roter QualitatsweiBwein mit geschitzter geografischen
Herkunft

2022

85% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot, 5% Cabernet Franc

9 Jahre

Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Merlot 2,40 ha, Cabernet Franc 1,00 ha
Nach Sorten:

Neigung 5-13°/ Hohe iber dem Meeresspiegel
Ausrichtung Siidwesten; Siid; Nord-Siid; Ost-West
Neigung 5-15°/ Hohe liber dem Meeresspiegel 20-130m/
Ausrichtung Siidwesten; Siid

Neigung 5-7°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 50-120m/ Ausrichtung
Siidwesten

5000 Reben/ha

Zweiseitiger Guyot

Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina

5000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom
20.09 bis 15.10.2022 gelesen und selektiert

20-130m/
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Alkohol, Vol.%
Titrierbare Sauren, g/I
Restzucker, g/|
Flaschenvolumen
Verschluss

Jahr der Abfillung
Hergestellte Flaschen
Serviertemperatur

TECHNOLOGIE

14,50

5,80

3,80

750 ml

DIAM 5

Juli 2023

8 000 Flaschen

Optimale Temperatur 18 °C / 64 °F

Winifizierung

Lagern

Die Kaltmazeration erfolgt bei 8°C in Eichenfissern aus Frankreich, Deutschland und Osterreich,
die 3500 kg fassen kdnnen, in Edelstahlfassern mit einem Fassungsvermoégen von 4200 kg und in

rotierenden Eigenfassern aus 6sterreichischer Eiche mit einem Volumen von 450 kg, und dies tGiber

einen Zeitraum von 7 Tagen. Die Fermentation findet Gber 3 Wochen statt, danach werden die
fermentierten Trauben fiir 3 bis 4 Tage bei 31°C mazeriert. Die malolaktische Garung findet in
225-Liter-Eichenfassern statt und dauert 4 Wochen.

20 % des Weins reifen in neuen franzdsischen Fassern, wdhrend die restlichen 80 % in
gebrauchten franzosischen Eichenféssern reifen, und das fiir eine Dauer von 10 Monaten.

BEMERKUNGEN
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Die Farbe ist undurchsichtig und dunkelviolett. Die Nase ist attraktiv mit vielen

Geschmacksprofil reifen schwarzen Frichten, dunkler Schokolade, Lakritze, Rosmarin, Minze und
Tinte. Der Koérper ist voluminds, kraftvoll und konzentriert, gleichzeitig seidig weich
mit einem wirzigen und edlen Abgang.

Dieser Wein harmoniert gut mit rotem Fleisch, traditionellen Schweine- und

Essenspaarung

Wildgerichten, Pasta und gereiftem Kése. Er kann auch solo genossen werden.

Goriza 8225, “die Mandeln®,
Kreis Pomorie Burgas
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