CbabpiKaHue:

BJIEK CUA PO3E

Santa Sarah

Ipo3ge, KoHcepBaHT : cyiduTH, (L- ackopbuHosa KucennHa, E300)

ByTunupaHo B 3alnMTHA aTMocdepa

XpaHuTenHa nHpopmauus

3a 100 ml

EHepruitHa cTovHocT (kcal/kJ)

80 kcal/ 335 kJ

Ma3zHuHu (g) 0

0m Koumo HacumeHu (g) 0

Bbrnexugpatu (g) 0,14

om Koumo 3axapu (3) 0,14

BentbunHu (g) 0

Con (g) 0
Ingredients:

Grapes, preservative: sulfites, (L-ascorbic acid, E300)

Bottled in protective atmosphere.

Nutritional information

per 100 ml

Energy (kcal/ kJ)

80 kcal/ 335 kJ

Fat (g) 0
Of which Saturates (g) 0
Carbohydrate (g) 0,14
Of which Sugars (g) 0,14
Protein (g) 0
Salt (g) 0




OINMNCAHUE

Santa Sarah

BJIEK CUA PO3E

MNmeTo Ha BMHOTO Biek Cu ce KopeHu B e4Ha 3aKay/iMBa uUrpa Ha Aymu. To kopenupa kato YepHoTo C, KbaeTo
C e acoumaums Ha copTa Cabernet Sauvignon, oT koiTo "CaHTa Capa" cb3gaBa MbpBOTO CU BMHO Bnek cu.
HSAKO/IKO roAMHN NO-KbCHO, CNIES ABMO TbPCEHE HA MACTO C MOAXOAALLM MOYBM U KAMMAT, eKunbT Ha ,CaHTa
Capa", npemecTBa cBosiTa paboTuHMUA B 651M30CT A0 YepHOMOpPCKOTO Kpanbpexkue. CsaKaw noacb3HaTesHO,
OT CaMOTO Hayvano, cb3faBaiku BUHOTO Bnek Cu, nsbaTta e 3Haena, Ye Lie crnycHe KOTBa Ha YepHo Mope U e
CTbNU Ha TBbpAA 3eMs, OT KOATO Lie Cb3jaBa BMHA C U3sBeHa WAeHTUYHOCT. Bnek cu Pose e 6neHp oT
coptoBeTe [peHaw u MNMuHo Hoap, noabpaHn oT cobCcTBEHU 1034, B palioHa Ha [opuua, 3a KOUTO Ce FPUXKK
Topop Y3yHOB, a BUHOTO € Cb34afEeHO M OTriefaHo nofa rpwknte Ha KanunHa [JsHKosa.

OCHOBHA UH®OPMALLUA
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Mpowusxopn,

BuHeH perviox

Bup,

PekonTa

CopToB cbCTaB
Bb3pacT Ha noseTo
Mnowy, Ha napuennTe
XapaKTepUCTUKM Ha TepeHa:
e [peHaxk

e [lnHo Hoap
[bcTOTa Ha no3uTe
®dopmurpoBKa

Moyswn

Ho6us
[po3nobep

TEXHUYECKU OAHHUA

Bvarapus, Flopuua 8225, mecTHocT BagemuTe, paiioHa Ha lMomopue
KO>xHO YepHoMopue

KauecTBeHo pose cyxo BuHO cbe 3IY

2023

60% INpeHaw, 40% Muuo Hoap

8 roguHun

I'penaw 1,00 xa, MuHo Hoap 2,10 xa

Mo copTtose:

HaknoH 2-5°/HagMopcka BucounHa 30-70m/Opuentauusa Cesep-tOr
HaknoH 2-7°/HagMopcka BucounHa 30-100m/Opuentaumsa Cesep-tOr
5000 nosu/xa
ABycTpaHeH lNoito
MecbKANBO-TINHECTH,
Kap60oHaTHHU

5000 kr/xa - 32,5 xn/xa
F'po3peTo e cenekTupaHo U 6paHoO Ha pbkKa B KaceTku no 10 kr, oT
27.08 po 10.09.2022

Kap60OHaTHU YepHO3EeMOBUAHMU, XYMYCHO-

CLLLKKK K«

Ankoxon, 06.%

TUTpyeMun KUCennHu, r/n
3axapu, r/n

O6eM 6yTuKa

3aTBapsHe

[oguHa Ha 6yTuanpaHe
MponseeneHn 6yTuaKK
TemnepaTypa Ha cepBupaHe

TEXHOJ10InA

13,50

5,40

1,40

750 mn / 375 mn

BuHT

Mai1 2024

5000 6yt x 0,751 / 5000 6yT x 0,375n
OnTtumanHa Temnepartypa 8°C / 46 °F

BuHudukaumns

OTnexxaBaHe

80 % oT rpo3geTo 3a TO3M 6eH, ce NpecoBa AUPEKTHO, C LLeJT MUHMMAJTHA eKCTpaKLums
Ha UBAT M rpybu ¢deHoM, MaKCMMasHO 3arasBaHe Ha CBEXXEeCTTa M apoMaTUyHUTE

XapaKTEPUCTMKU Ha BCEKM COPT, KOMTO e YacT oT Hero. OctaHannTe 20 % oT To3u 6aeHs,
ce noJslyyaBa nocpeacTBoM meToga , Saignée”. AnkoxonHaTa dpepmMeHTaums nNpoTuya B
CbA0BE OT HEPBbXKAAEMa CTOMaHa B NpoAb/ikeHue Ha 3 ao 4 ceamuum. MNpoTuya npu no-
HUCKM TEMMEPATYPU, PEAYKTMBHO TPETMPAHE HAa MBCTTA C Lie/1 3aMa3BaHe Ha apoMaTuTe.
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3 MeceLa Bbpxy GUHUTE yTalK1 B Cb4,0Be OT HEPbXAAEMa CTOMaHa.

BEJIEXXKU

JerycraynoHHun
6enexku

YKMBO, BanaHCUpaHO U CBEXKO.

CbyeTaHue c XxpaHa

KpacvB po30B UBAT CbOMra C HEXHW CUBKaBM OTTEHDBLM.
MHOron1acToB apoMaT, B KOMTO npeob6safaBaT XMOWUCKYC, AMBU Srogu, FOPCKU
MaJIMHU U YepBeHU BOPOBUHKM, HO C€ YCeLLAT U LLBETUCTU U CBEXKWU BUJIKOBU HOTKM.
BbB BKyca e MJIofOBO C aKUEHTU Ha BULLHW U Lapurpagcko rposge. Jleko Tsso,

¢

MHTeH3MBeH

lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
palioHa Ha lMomopwue, byprac

n

KombuHupa ce pobpe cbC canaTu C MOPCKU MPUBKYC, PUGHU aenukatecu, 6enm
Meca W pas3IMiyHKn cupeHa. Moxke fla ce KOHCYMUpa U CaMOCTOSTESTHO.
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https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

DESCRIPTION

Santa Sarah

BLACK C Rose

The name of the Black C wine is a clever play on words, with "C" representing Cabernet Sauvignon, the grape
variety from which the first Black C wine is made. The Santa Sarah team's search for a suitable location
eventually led them to the Black Sea coast, where they set up their workshop. Subconsciously, from the very
beginning, creating the Black C wine, Santa Sarah Wine Estate knew that it would drop anchor on the Black Sea
and set foot on solid ground from which it would create wines with a distinct identity. Black C Rose 2022 is a
blend of Grenache and Pinot Noir varieties, carefully selected from the estate's own vineyards in the Goritza
area. The estate's commitment to quality and consistency is reflected in the vineyards, which are tended to by a
team of dedicated enthusiasts.

GENERAL INFORMATION

Origin

Wine region
Type

Vintage

Grape varieties
Age of vineyard

LKL KK

¢ Grenache
¢ Pinot Noir
Planting density

Soils
Yield
Harvest

<<KLKX

Vineyard surface area
Topography of vineyard:

Vine training system

Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region
Southern Black Sea Coast

Quality dry rose wine with PGI

2023

60% Grenache, 40% Pinot Noir

8 years

Grenache 1,00 ha, Pinot Noir 2,10 ha

By varieties:

Slope 2-5°/Altitude 30-70 m/ Orientation North South
Slope 2-7°/Altitude 30-100 m/ Orientation North South
5000 plants/ha

Guyot double

Sand-clay, carbonate-loam, carbonate-limestone

5000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 27.08 to 10.09.2022

TECHNICAL DATA

v Alcohol by volume, % 13,50

+ Total acidity, g/| 5,40

+ Residual sugar, g/I 1,40

« Bottle sizes available 750 ml / 375 ml

« Closure type Screwcap

+ Bottling May 2024

« Production 5000 bottles x 0,751/ 5 000 bottles x 0,375 |

+ Serving Optimum drinking temperature is 8°C / 46 °F

WINEMAKING

80% of the grapes are pressed directly, meaning they are crushed and the juice is

Vinification extracted without any extended skin contact. The goal here is to minimize the
extraction of color and crude phenols, which can give the wine a bitter or astringent
taste, and instead preserve the fresh and aromatic characteristics of each grape
variety in the blend. The remaining 20% of the grapes are processed using the
"Saignée" method. The resulting juice is then fermented in stainless steel tanks for 3
to 4 weeks at controlled temperture and an oxygen-free environement in order to
preserve the varietal aromas.

Ageing 3 months on fine lees in stainless steel tanks.
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WINE NOTES

Tasting notes

Food pairing

Beautiful salmon pink color with soft grayish hues. An intense and multi-layered aroma
with notes of hibiscus, wild strawberries, wild raspberries and cranberries and hibts od
flowers and fresh herbs. On the palate, it is fruity with hints of cherries and
gooseberries. Light body, vibrant, balanced and fresh.

Pairs well with salads, fish delicacies, white meats and various cheeses. Its structure
and complexity can be appreciated on their own, without the need for food pairings.
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9 Goritsa 8225, Ivailo street
2, Pomorie region, Burgas


https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

BESCHREIBUNG

Santa Sarah

BLACK C Rose

Der Name "Schwarzmeerwein" ergab sich aus einer kreativen Wortspielerei. Es ist eine Anspielung auf den
Buchstaben "C" in Cabernet Sauvignon, der Sorte, aus der Santa Sarah seinen ersten Wein namens Black Si
kreierte. Einige Jahre spater, nach sorgfaltiger Suche nach einem Ort mit geeigneten Béden und dem richtigen
Klima, verlegte das Santa Sarah-Team seine Produktionsstatte in die Nahe der Schwarzmeerkuste. Es ist fast so,
als ob das Weingut unbewusst wusste, dass es eines Tages am Schwarzen Meer einen festen Standpunkt
einnehmen wiirde, um Weine mit unverwechselbarem Charakter zu kreieren. Der Black C Rosé ist ein Blend aus
den Rebsorten Grenache und Pinot Noir, die in den eigenen Weinbergen in der Umgebung des Dorfes Goriza
angebaut werden, unter der fachmannischen Aufsicht von Todor Uzunov. Kalina Dyankova hat die
Verantwortung fiir die Kreation und den Anbau dieses Weins (ibernommen.

GRUNDINFORMATION

A
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Herkunft
Weinregion
Bezeichnung

Jahrgang
Sortenzusammensetzung

Alter des Weinbergs

Flache der Grundstticke
Eigenschaften des Gelandes:
¢ Grenache

¢ Pinot Noir

Rebdichte
Erziehung
Boden
Ertrag
Weinlese

TECHNISCHE DATEN

Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln”, Kreis Pomorie
Siid-Schwarzmeer-Region

Trockener Rose QualititsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft

2023

60% Grenache, 40% Pinot Noir

8 Jahre

Grenache 1,00 ha, Pinot Noir 2,10 ha

Nach Sorten:

Neigung 2-5°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 30-70 m/ Ausrichtung
Nord Siid

Neigung 2-7°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 30-100 m/
Ausrichtung Nord Siid

5000 Reben/ha

Zweiseitiger Guyot

Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina

5000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom
27.08 bis 10.09.2022 gelesen und selektiert
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Alkohol, Vol.%
Titrierbare Sauren, g/l
Restzucker, g/l
Flaschenvolumen
Verschluss

Jahr der Abfillung
Hergestellte Flaschen
Serviertemperatur

TECHNOLOGIE

13.50

5.40

1.40

750 ml / 375 ml

Schraubenverschluss

Mai 2024

5.000 Flaschen a 0,75 ml / 5.000 Flaschen a 0.375 ml
Optimale Temperatur 10-12C/ 50-54F

Winifizierung

Reifung

G [

Fur diese Weinmischung werden 80 % der Trauben direkt gepresst, um eine minimale Farb-
und rohe Phenolextraktion zu erreichen, wahrend die Frische und die aromatischen
Eigenschaften jeder enthaltenen Sorte maximiert werden. Die restlichen 20 % der Mischung
werden durch die "Saignée"-Methode gewonnen. Die alkoholische Garung findet tber einen
Zeitraum von 3 bis 4 Wochen in Edelstahlbehiltern statt, wobei der Most bei niedrigeren
Temperaturen reduktiv behandelt wird, um die Aromen zu erhalten.

Der Wein wird fir 3 Monate auf der Hefe in Edelstahltanks gelagert.

VERKOSTUNGSHINWEISE

Der Wein zeigt eine attraktive lachsrosa Farbe mit subtilen Grauténen. Er entfaltet
Aussehen und ein intensives und vielschichtiges Aroma, bei dem Hibiskus, wilde Erdbeeren,
Aroma / Geschmack Himbeeren und Preiselbeeren dominieren, ergénzt durch florale und frische
Krauternoten.Am Gaumen zeigt sich eine fruchtige Geschmacksnote mit Akzenten
von Kirschen und Stachelbeeren. Der Wein hat einen leichten Kérper, ist lebendig,
ausgewogen und frisch.

Essenskombination Dieser Wein harmoniert gut mit Meeresfriichtesalaten, Fischdelikatessen, hellem
Fleisch und verschiedenen Kasesorten. Er kann auch alleine genossen werden.
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b el Goriza 8225, “die Mandeln®,

Kreis Pomorie Burgas
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