Santa Sarah

BJIEK CU PEL]

OMNMNCAHUE

MimeTo Ha BUHOTO briek Cu ce KopeHu B efHa 3aKayMBa Urpa Ha Aymu. To kopennpa Kato YepHoto C, kbaeTo
C e acoumaums Ha copTa Cabernet Sauvignon, oT koiTo "CaHTa Capa" cb3fgaBa MbpBOTO CU BUHO Baek cu.
HSKOJIKO roAMHKU MO-KbCHO, C/ed, AbJIr0 ThbPCEHE Ha MACTO C MOAXOASLIM NMOYBU U KAMMAT, eKUnbT Ha ,CaHTa
Capa", npemMecTBa cBosiTa paboTuUAHMLA B 6/1M30CT A0 YepHOMOpPCKOTO Kpanbpexkue. Cskalwl noacb3HaTesHO,
OT CaMOTO Hayvano, cb3faBaiku BUHOTO bnek Cu, nsbata e 3Haena, Ye Le CnycHe KOTBa Ha YepHo Mope U Le
CTbNU Ha TBbPAA 3eMs, OT KOATO LiE Cb3[aBa BMHA C M3sBEHA MAEHTMYHOCT. bnek cu Pep e 6neHp oT
coptoBeTe KabepHe CoBMHLOH M Mepsio, KonTo ca noabpaHn oT coO6CTBEHM /1034, B palioHa Ha opuua. 3a Tax
Ce IPUXKM EKMMN OT EHTYCMACTHU, YUUTO POKYC € 6E3KOMMPOMMUCHO KaYeCTBO U MOCTOSIHCTBO.

OCHOBHA UH®OPMALIUA

v/ Tpousxoa Buarapus, FNopuua 8225, MectHocT BagemuTe, paiioHa Ha Momopue
v/ BuHeH pervoH 10)xHO YepHoMopHe
v Bug KauyecTBeHO yepBeHO cyxo BUHO cbc 3IY
«/ Pekonta 2022
/ CopTos cbcTaB 60% KabepHe CoBuHbOH, 40% Mepno
«/ Bwb3pacTt Ha noseto 9 roguHu
v MMnouy Ha napuennTe Ka6epHe CoBuHboH 3,00 xa, Mepo 2,40 xa
«/ XapaKTepuCTUKM Ha TepeHa: Mo copTose:
e KabepHe CoBUHbOH Haknon 5-13°/ Hagmopcka BucounHa 20-120 m/ OpueHTauus
Orosanaga; kOr; CeBep-lOr; UsToKk-3anag,
* Mepno Haknon 5-15°/ Hapmopcka BucounHa 20-130 m/ OpueHTtauuns
Oroosanapg; CeBep-tOr
« [bcTOTa Ha nosute 5000 no3u/xa
v Popmuposka Deycrpane lNoiio
v Tousn MecbKANBO-TANHECTU, KAPGOHATHU YEPHO3EMOBUAHU, PEHA3UHU
« [Hobus 5000 kr/xa - 32,5 x51/xa
 [pospobep F'pospeTo e cesnieKTUpaHO M GpaHO Ha pbKa B KaceTKku no 10 kr, oT
27.09 po 10.10.2022

TEXHUYECKU OAHHU

v/ Ankoxon, 06.% 14,50

« TuTpyemu kucenmuu, r/n 5,00

 3axapu,r/n 3,00

+ 0O6em 6yTunka 750 mn

« 3aTBapsiHe DIAM 5

« TloauHa Ha 6yTuampaHe Hoemspu 2023

« [lpoussenenn 6yTUAKN 7 000 6yTunKuU

+ TemnepaTypa Ha cepBupaHe OntumasnHa Temnepartypa 18 °C / 64 °F

TEXHONI0InA

CtyneHa Maugepaums npm 8°C B AbpBEHU CbA0BE OT GPEHCKU, HEMCKU U aBCTPUNCKKN Ab6 C
BMecTuMocT 3500 Kr, cbaoBe OT Hepb)KAaeMa CTOMaHa c BMecToMocT 4200 kr u B
poTO6BYBM OT aBCTPUINCKM Ab6 ¢ KanauuTeT oT 450 kr, 3a nepuops OT 7 AHW.

RED WINL
BuHMOMKAUMA  pepmenTaumaTa MpOTMUA B MPOABKEHME Ha 3 CeAMMULM, NOC/eBaHa OT Mallepalus Ha 5 AT THE R TEKEORER
FROGUCT OF BULOARRL
31°C Ha depMeHTMpanoTo rposae 3a 3-4 gHWU. ManonakTuyHaTa depMeHTaums NpoTmya B
Ab60BM 6BbYBM NO 225 N 32 Nnepuof oT 4 ceaMmuMm.
OTne)kaBaHe 20 % OT BMHOTO OT/IeXXaBa B HOBU PpeHCKM Bapuum, a octaHanuTe 80 % B M3M0/sI3BaHU

$peHcku abboBM 6bYBM 32 Nnepuog oT 10 Meceua.

BEJIEXXKU

HacuTeH, Abn60oK pybuHeH UBAT. KOMMJIEKCeH HOC C HOTKM Ha ClafbK YepBeH
DerycTauuorHm nunep, YepeLla, Kakao, 3eMINCTM HOTKM, Macsio C PO3MapuH U MeHTa. TS10To e

Genexku COYHO, NJIOZI0BO U 3PAI0 C HOTKM Ha Macslo, YepeH MJI0A, 1 NnedeHa YepBeHa YyLlKa
B AbArns puHan.
ChbueTaHue ¢ XpaHa KoM6uHMpa ce 1o6pe ChC COYHM Meca - TENELLKO, arHeLLKO, KaKTo U C pU30TO MK

nacTa C MaHaTapKu. Moske Aa Ce KOHCYMUpa U CaMOCTOATEJTHO.

B

.JE lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
4 palioHa Ha lMomopwue, byprac
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https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

Santa Sarah

BLACK CRed

DESCRIPTION

The name of the Black C wine is a clever play on words, with "C" representing Cabernet Sauvignon, the grape
variety from which the first Black C wine is made. The Santa Sarah team's search for a suitable location
eventually led them to the Black Sea coast, where they set up their workshop. Subconsciously, from the very
beginning, creating the Black C wine, Santa Sarah Wine Estate knew that it would drop anchor on the Black Sea
and set foot on solid ground from which it would create wines with a distinct identity. Black C Red 2022 is a
blend of Cabernet Sauvignon and Merlot varieties, carefully selected from the estate's own vineyards in the
Goritsa area. The estate's commitment to quality and consistency is reflected in the vineyards, which are tended
to by a team of dedicated enthusiasts.

GENERAL INFORMATION

+/ Origin Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region
v/ Wine region Southern Black Sea Coast
v Type Quality dry red wine with PGI
+ Vintage 2022
v Grape varieties 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot
« Age of vineyard 9 years
v/ Vineyard surface area Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Merlot 2,40 ha
« Topography of vineyard: By varieties:
* Cabernet Sauvignon Slope 5-13°/ Altitude 20-120 m/ Orientation Southwest; South;
North South; East West
¢ Merlot Slope 5-15°/ Altitude 20-130 m/ Orientation Southwest; South;
North South;
« Planting density 5000 plants/ha
+ Vine training system Guyot double
v Soils Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas
+ Yield 5000 kg/ha - 32,5 hi/ha
« Harvest Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 27.09 to 10.10.2022

TECHNICAL DATA

v/ Alcohol by volume, % 14,50

+ Total acidity, g/I 5,00

+ Residual sugar, g/I 3,00

« Bottle sizes available 750 ml

« Closure type DIAM 5

+ Bottling November 2023

« Production 7 000 bottles

+ Serving Optimum drinking temperature is 18 °C / 64 °F

WINEMAKING

Cold maceration at 8°C in wooden vats of French, German, and Austrian oak with a capacity
of 3500 kg, stainless steel vats with a capacity of 4200 kg, and rotobarrels of Austrian oak
with a capacity of 450 kg, for a period of 7 days. After the cold maceration, the grapes are
Vinification fermented for 3 weeks. Following the fermentation, the grapes are subjected to a period of v i AT
maceration at 31°C for 3-4 days. The final step in the winemaking process is malolactic eyt

fermentation, which takes place in 225 liters oak barrels for a period of 4 weeks.

Ageing The wine is aged for a total of 10 months in French oak barrels - 20% are new and 80% have
been previously used.

WINE NOTES

Rich, deep ruby color. Complex nose with notes of sweet red pepper, cherry, cocoa,

Tasting notes earthy notes, rosemary oil and mint. On the palate, this wine is juicy, fruity and ripe
with full body and hints of butter, black fruit and roasted red pepper in the long
finish.

Food pairing It pairs well with juicy meats - veal, lamb, as well as with risotto or pasta with

mushrooms. Its structure and complexity can be appreciated on their own, without
the need for food pairings.

Goritsa 8225, lvailo street
2, Pomorie region, Burgas
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https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
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https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

Santa Sarah

BLACK C Red

BESCHREIBUNG

Der Black C-Wein (ausgesprochen als Black SI) erhielt seinen Namen aufgrund eines Wortspiels, was auf
Deutsch das Schwarze C bedeutet. Hier steht das "C" symbolisch fiir die Traubensorte Cabernet Sauvignon, aus
welcher das Weingut Santa Sarah seinen ersten Black C Wein schuf. Einige Jahre darauf, nach einer ausgiebigen
Suche nach einem Ort mit passendem Klima und geeignetem Boden, zog das Team von Santa Sarah nahe der
Schwarzmeerkiiste um. Hier erschufen sie den Schwarzmeerwein, im Englischen bekannt als Black Sea, als hatte
dies von Beginn an in ihrer Planung gestanden. Das Weingut war sich gewiss, dass sie am Schwarzen Meer den
richtigen Ort gefunden haben und planten, hier Weine mit unverkennbaren Charakteren zu entwickeln. Der
Black C Red ist eine Verschmelzung von Cabernet Sauvignon und Merlot, ausgewahlt von eigenen Weinbergen
im Gebiet des Dorfes Goriza. Diese Weinberge werden von einem enthusiastischen Team betreut, das sich auf
Qualitat und Konsistenz ohne Kompromisse konzentriert.

GRUNDINFORMATION

v Herkunft Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln“, Kreis Pomorie
v/ Weinregion Siid-Schwarzmeer-Region
+/ Bezeichnung Trockener Roter QualititsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft
« Jahrgang 2022
«/ Sortenzusammensetzung 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot
+ Alter des Weinbergs 9 Jahre
+/ Flache der Grundstiicke Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Merlot 2,40 ha
« Eigenschaften des Gelandes: Nach Sorten:
¢ Cabernet Sauvignon Neigung 5-13°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 20-120 m/
Ausrichtung Siidwesten; Siid; Nord-Siid; Ost-West
e Merlot Neigung 5-15°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 20-130m/
Ausrichtung Siidwesten; Siid
« Rebdichte 5000 Reben/ha
« Erziehung Zweiseitiger Guyot
+ Bdden Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina
W Ertrag 5000 kg/ha - 32,5 hil/ha
v Weinlese Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom

27.09 bis 10.10.2022 gelesen und selektiert

TECHNISCHE DATEN

Alkohol, Vol.%

o 14,50
 Titrierbare Sauren, g/I 5 (;0

« Restzucker, g/l 3'00

« Flaschenvolumen 7’50 ml

« Verschluss DIAM 5

« Jahr der Abfillung November 2023
« Hergestellte Flaschen 7 000 Flaschen
« Serviertemperatur

Optimale Temperatur 18 °C / 64 °F

TECHNOLOGIE

Die Kaltmazeration des Weins erfolgt bei 8°C und wird in Holzfassern aus franzésischer, deutscher

und Osterreichischer Eiche durchgefihrt, die 3500 kg fassen kénnen. Des Weiteren wird sie in
Winifizierung Edelstahlfdssern mit einem Fassungsvermdgen von 4200 kg und rotierenden Eichenféssern aus

Osterreichischer Eiche mit einem Volumen von 450 kg durchgefiihrt. Diese Phase dauert 7 Tage. Im

Anschluss findet eine 3-wdchige Garung statt, gefolgt von einer Mazeration der fermentierten il

Trauben bei 31°C fir 3-4 Tage. Der abschlieBende Prozess, die malolaktische Garung, wird in FAZOUCT OF BULOATI

Eichenfassern von 225 Litern fiir einen Zeitraum von 4 Wochen durchgefiihrt.

20 % des Weins werden in neuen franzésischen Fassern gereift, wahrend die restlichen 80 % in
zuvor benutzten franzésischen Eichenfédssern fiir einen Zeitraum von 10 Monaten reifen.

BEMERKUNGEN

Dieser Wein prasentiert sich mit einer intensiven, tiefen Rubinrotfarbung. Sein

Geschmacksprofil komplexes Aroma vereint Noten von Paprika, Kirsche, Kakao, erdigen Toénen,
Rosmarinél und Minze. Der Geschmack ist reich, saftig und ausgereift, und enthalt
eine Spur von Butter, dunklen Friichten und gerdsteter roter Paprika im langen
Nachklang.

Lagerung

Dieser Wein harmoniert perfekt mit saftigem Fleisch wie Kalb und Lamm, aber auch
mit Risotto oder Nudelgerichten mit Pilzen. Er kann ebenso solo genossen werden.

Goriza 8225, “die Mandeln“,
Kreis Pomorie Burgas

Essenspaarung
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