OINMNCAHUE

Santa Sarah
Llap CumeoH

“Llap CuMeoH” - mbpBM GbArapcku cynepbpaHi 3a 4YepBeHO BMHO, Hocell MMeTo Ha Heroso Benuuectso
CumeoH Il CakckobyproTckn. OcBeH C XapaKTepa W CeneKkumsTa CU, CepusTa € MUCTUHCKA PEBOIIOLUA B
“onakoBaHeTo” M MapKeTUpaHeTo Ha 6bArapcku BUHa B Yy>kbuHa. M o aHec, Toi e Hail-ao6puaT 6b/irapcku
6paHa 3a BMHO B [epMaHus B npemuyMm cermeHTa. Llap CumeoH 2021 e 6neHp oT coptoBeTe KabepHe
COBMHBOH M Mepno, KoMTo ca noabpaHM oT cobCTBEHM 035, B pakioHa Ha c. [opuua, B 6AmM3ocT Ao
YepHOMOPCKUSA BPSr, Ha NOC/EAHUTE OXKHU CK/IOHOBE Ha M3TO4YHaTa YacT Ha CTapa nJaHUHA. 3a TAX ce FPUXM
KanuHa [IsiHKOBa, KOATO Cb34aBa MU CAMOTO BUHO.

OCHOBHA UH®OPMALLUA
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Mpownsxop,

BuHeH pervoH

Bupg,

PekonTta

CopToB CcbCTaB

Bb3pacT Ha no3eTo

Mnow, Ha napuenuTe
XapaKTepuUCTUKM Ha TepeHa:
e KabepHe COBUHbOH

¢ Mepno

[bcTOTa Ha No3uTe
Dopmuposka
Mousn

Hobus

[po3pobep

TEXHUYECKU AAHHUA

Bbarapusa, c.lopuua, mecTtHoct Bagemurte, o6wuHa [Momopue
KO)xHO YepHoMopue

KauecTBeHO YyepBeHO cyxo BUHO cbe 3I'Y

2021

60% Ka6epHe CoBuHbOH, 40% Mepno

8 roauHu

Ka6epHe CoBuHboH 3,00 xa, Mepsio 2,40 xa

Mo copTose:

Haknon 5-13°/ Hapmopcka BucouuHa 20-130 M/ OpwueHTaums
KOrosanag; HOr; CeBep-lOr; U3Tok-3anag

HaknoH 5-13°/ HapMopcka BucounHa 20-130 m/ OpueHTauus
KOrosanag; Cesep-lOr

5000 nosu/xa

ABycTpaHeH lNoiio

MecbKknAuBO-rAMHecTH, Kap60OHATHM YEepHO3EeMOBUAHU, PEHZ3UHU
5000 kr/xa - 32,5 xn/xa

I'po3aeTo e cenekTupaHo u 6paHo Ha pbKa B KaceTku no 10 kr, oT
27.09 po 10.10.2021
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Ankoxos, 06.%

TUTpyemMu KUCENUHW, T/N
3axapu, r/n

O6emM 6yTuika

3aTBapsHe

[oauHa Ha 6yTunmpaHe
MponseeneHn 6yTUAKK
TemnepaTypa Ha cepBupaHe

TEXHONI0TUA

14,50

5,10

3,90

750 mn

DIAM 5

Aexkemepu 2022

7 000 6yTuaKu

OnTumanHa temnepatypa 18 °C / 64 °F

BuHudukaums

OTnexxaBaHe

CtyneHa Mauepauus npu 8°C B AbPBEHU CbA0BE OT GPEHCKNU, HEMCKU U aBCTPUNCKUN Ab6 C
BMecTuMocT 3500 Kr, cbgoBe OT HepbXKAaema cToMaHa ¢ BMecToMocT 4200 kr u B
poTO6bBYBM OT aBCTPUMCKM Ab6 C KanmauuteT oT 450 kr, 3a nepuon oT 7 AHW.

PepMeHTauMATa NpoTUYa B MPOAB/XKEHME Ha 3 ceaMULM, MOCe[BaHa OT Mauepaums Ha

31°C Ha depMeHTUpanoTo rposae 3a 3-4 aHU. ManonakTuyHata pepmeHTaLms NpoTMYa B
Ab60BU 6bUBKM NO 225 N1 3a nepuos oT 4 ceaMULN.

20 % OT BMHOTO OT/IeXkaBa B HOBU dpeHCKU Gapuumn, a octaHanute 80 % B M3M0/13BaHU

dpeHckn abv60BU 6BYBK 3a Nepuog, oT 10 mMeceua.

BEJIEXXKU

awenty years. Picked
ed vines grown in the
ria, Manared in k-

JerycTauMoHHn
6enexku

CbueTaHue c XpaHa

HacuteH, gbnbok pybuHeH uBsT. KOMMNaeKceH HOC C HOTKM Ha CnafbK 4epBeH
nunep, Yyepewua, Kakao, 3eMJUCTU HOTKWU, Macsio C PO3MapuH U MeHTa. TanoTo e
COYHO, MJIOA0BO M 3PSO C HOTKM HA Macso, YepeH MJIoA, 1 NeveHa YepBeHa YyLuKa
B AbArusa puHan.

KOM6MHMpa ce LI,06D€ CbC COYHM MecCa - TeJIeWKO, arHelwKo, KaKTo U C pU3oTo Uan
nacTa C MaHaTapKu. Moske Aa ceé KOHCyMMpa N1 CaMOCTOATESTHO.

Goritza 8225, Ivailo street
2, Pomorie region, Burgas


https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv

DESCRIPTION

Santa Sarah
Zar Simeon Royal Heritage

Zar Simeon Royal Heritage is the first Bulgarian super-brand for red wine, bearing the name of his Majesty
Simeon Il Saxe-Coburg. In addition he has revolutionized the "packaging" and the marketing of Bulgarian wines
abroad. Zar Simeon is the best Bulgarian wine brand in Germany and part of the premium segment. Zar Simeon
Royal Heritage 2021 is a blend of the Cabernet Sauvignon and Merlot varieties, which are selected from the
estste's own vineyards, in the area of the Goritza village, near the Black Sea coast, on the last southern slopes of
the eastern part of Stara planina. Kalina Dyankova, who cares for the vineyard, also crafted the wine itself.

GENERAL INFORMATION

+/ Origin Bulgaria, Goritza village, Bademite area, Pomorie region
v Wine region Southern Black Sea Coast
v Type Quality dry red wine with PGI
v Vintage 2021
v Grape varieties 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot
« Age of vineyard 8 years
v/ Vineyard surface area Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Merlot 2,40 ha
« Topography of vineyard: By varieties:
e Cabernet Sauvignon Slope 5-13°/ Altitude 20-120 m/ Orientation Southwest; South;
North South; East West
e Merlot Slope 5-15°/ Altitude 20-130 m/ Orientation Southwest; South;
North South;
+ Planting density 5000 plants/ha
+ Vine training system Guyot double
v Soils Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas
+ Yield 5000 kg/ha - 32,5 hl/ha
 Harvest Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 27.09 to 10.10.2021

TECHNICAL DATA

v Alcohol by volume, % 14,50
v Total acidity, g/I 5,10 et e
+ Residual sugar, g/I 3,90 selected vines grown in the
« Bottle sizes available 750 ml s, Mannel
« Closure type DIAM 5 ROYAL
+ Bottling December 2022 HERITAGE
« Production 7 000 bottles
+ Serving Optimum drinking temperature is 18 °C / 64 °F
WINEMAKING
Cold maceration at 8°C in wooden vats of French, German, and Austrian oak with a capacity
of 3500 kg, stainless steel vats with a capacity of 4200 kg, and rotobarrels of Austrian oak
. with a capacity of 450 kg, for a period of 7 days. After the cold maceration, the grapes are
Vinification fermented for 3 weeks. Following the fermentation, the grapes are subjected to a period of
maceration at 31°C for 3-4 days. The final step in the winemaking process is malolactic
fermentation, which takes place in 225 liters oak barrels for a period of 4 weeks.
Ageing The wine is aged for a total of 10 months in French oak barrels - 20% are new and 80% have

been previously used.

WINE NOTES

Rich, deep ruby color. Complex nose with notes of sweet red pepper, cherry, cocoa,
earthy notes, rosemary oil and mint. On the palate, this wine is juicy, fruity and ripe
with full body and hints of butter, black fruit and roasted red pepper in the long
finish.

It pairs well with juicy meats - veal, lamb, as well as with risotto or pasta with
mushroomes. Its structure and complexity can be appreciated on their own, without
the need for food pairings.

Tasting notes

Food pairing

Goritza 8225, Ivailo street
2, Pomorie region, Burgas
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BESCHREIBUNG

Santa Sarah

Zar Simeon Royal Heritage

"Zar Simeon" ist der erste bulgarische Rotwein, der in Supermarkten verkauft wird und den Namen Seiner
Majestat Simeon Il. von Sachsen-Coburg trigt. Neben seinem Weincharakter stellt er auch eine echte
Revolution in Bezug auf die "Verpackung" und Vermarktung bulgarischer Weine im Ausland dar. Bis heute gilt er
als die beste bulgarische Weinmarke im Premiumsegment in Deutschland. Der Zar Simeon 2021 ist eine Cuvée
aus den Sorten Cabernet Sauvignon und Merlot, die aus unseren eigenen Weinbergen in der Region des Dorfes
Goriza, nahe der Schwarzmeerkiste und an den sldlichen Hingen des 6stlichen Teils des Stara Planina
Gebirges, stammen. Die Verantwortung fir diese Weine liegt bei Kalina Dyankova, die auch die Weinkreation
Ubernimmt.

GRUNDINFORMATION
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Herkunft
Weinregion
Bezeichnung

Jahrgang

Sortenzusammensetzung

Alter des Weinbergs

Flache der Grundstiicke
Eigenschaften des Gelandes:
e Cabernet Sauvignon

¢ Merlot

Rebdichte
Erziehung
Boden
Ertrag
Weinlese

TECHNISCHE DATEN

Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln“, Kreis Pomorie
Siid-Schwarzmeer-Region

Trockener Rotes QualitatsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft

2021

60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot

8 Jahre

Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Merlot 2,40 ha

Nach Sorten:

Neigung 5-13°/ Hohe uber dem Meeresspiegel 20-120m/
Ausrichtung Siidwesten; Siid; Nord-Siid; Ost-West

Neigung 5-15°/ Hohe liber dem Meeresspiegel 20-130m/
Ausrichtung Siidwesten; Sid

5000 Reben/ha

Zweiseitiger Guyot

Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina

5000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom
27.09 bis 10.10.2021 gelesen und selektiert
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Alkohol, Vol.%
Titrierbare Sauren, g/I
Restzucker, g/I
Flaschenvolumen
Verschluss

Jahr der Abfillung
Hergestellte Flaschen
Serviertemperatur

TECHNOLOGIE

14,50

5,10

3,90

750 ml

DIAM 5

Dezember 2022

7 000 Flaschen

Optimale Temperatur 18 °C / 64 °F

Winifizierung

Eine Kaltmazeration wird bei 8°C in Eichenfissern aus Frankreich, Deutschland und Osterreich mit
einer Kapazitat von 3500 kg durchgefiihrt, ebenso in Edelstahlfassern mit einer Kapazitat von 4200

kg und in rotierenden Fassern aus Osterreichischer Eiche mit einer Kapazitat von 450 kg, und das

Uber einen Zeitraum von 7 Tagen. Die Fermentation dauert 3 Wochen, danach folgt eine weitere
Mazeration der fermentierten Trauben bei 31°C fir 3-4 Tage. Die malolaktische Garung findet in
Eichenfassern mit 225 Liter Kapazitat Gber einen Zeitraum von 4 Wochen statt.

Ein Finftel des Weins wird in neuen franzdsischen Fassern gelagert und die verbleibenden vier
Flnftel in bereits genutzten franzésischen Eichenfassern, jeweils fiir einen Zeitraum von 10
Monaten.

BEMERKUNGEN

awenty yoars. Picked
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5, Matisred in oak-bames

ROYAL
HERITAGE

Geschmacksprofil

Paprika im langen Nachhall.

Essenspaarung
genossen werden.

Ein tiefes und sattes Rubinrot in der Farbe. Die Nase ist komplex mit Noten von
Paprika, Kirsche, Kakao, Rosmarindl und Minze. Der Korper ist saftig, fruchtig und
ausgereift mit einem Hauch von Butter, schwarzen Friichten und ger&steter roter

Der Wein harmoniert hervorragend mit saftigem Fleisch, beispielsweise Kalb und
Lamm, ebenso wie mit Risotto oder Nudeln mit Pilzen. Er kann ebenso pur

Goriza 8225, “die Mandeln®,
Kreis Pomorie Burgas
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