Santa Sarah
CaHTa Capa lNpuBaT

ONMNCAHUE

MpuBaT e Hal-#06POTO BMHO Ha MMEHMETO OT CbOTBETHATa pekosTa. [peBbpHanMAT ce B ceHsauus [Mpueat ¢
pekonTa 2006r., oT copToBeTe Maepya, 1 KabepHe CoBMHbOH, OCTaBs BbI/1IEPOAEH OTNEYaTbK BbPXY MUMETO Ha
"CaHTa Capa". ToBa KOHUENTYa/IHO U eMB1IEMaTUYHO BMHO neYeniv npus 3a "Bbarapcko BMHO Ha roguHaTa" npes
2008r. oT MbpBUsS BMHEH KOHKYpC Ha cnucaHue “Bakxyc". CaHTta Capa lMpueaTt 2021 OCHOBHO € OT copToBeTe
Magpyg n KabepHe CoBWHbOH. [Mo-ronsma yact oT rposgeto oT copta Maspyzs e oT 40 roauwHN coBCTBEHM
11035, pPa3nosioXKeHn B parioHa Ha HOxkHa Bbarapus. Manka yacT oT MaBpyga B Kynaka, KakTo M COpToBeTe
KabepHe CoBuHbOH, Manbek u NMetn Bepao, ca noabpaHn oT cneumnasHi MUHUTEPEHU OT N1035Ta HA UMEHMETO,
pa3nosioXkeHn 671130 A0 YEPHOMOPCKUA 6psAr, KOMTO ca C U3KIHYMTENIHU KavecTBa. M3BbpluBa ce nog6op Ha
KOHKpPeTHW 6b4YBM 3a HanpaBaTa Ha TOBA BAbXHOBSBALLO WU apUCTOKPATUYHO BMHO. 3a rPO34ETO M J103Ta Ce FPUXKU
MnageH EHeB, a BUHOTO e Cb34a4€EHO U OTr/1eaHo nog rpmxkute Ha KanvHa [sHkoBa.

OCHOBHA UH®OPMALIUA

v [Mpowusxop ctapu ozs Bbvarapus, c.Mapkoso, NMnosgus
« [pousxoa nossa lNopuua Bbvarapus, Flopuuya 8225, mectHocT bagemure, paiioHa Ha NMomMopue
v BuHeH pernon HO>xHOo YepHOoMopue
v Bua KayecTBeHO YepBeHO cyxo BMHO cbe 3IY
v PekonTa 2021
v CopToB cbeTas 60% Maepya, 33% Ka6epHe CoBuHbOH, 4% Man6ek, 3% MeTu Bepgo
v Bw3pacT Ha s103eTO 40 roguHu (no3ss Mapkoso) / 8 roguum (noss MNopuua)
v Mnowy Ha napuenute Maspyg 1,10 xa, Ka6epHe CosuHboH 3,00 xa, Man6ek 0,34 xa, MNetu
Beppo 0,38 xa
« XapaKTepucTuKa Ha TepeHa: Mo copTose:
* Maspya Mapkoso CeBepeH ckioH / OpueHTauus MsTok - 3anag
* Maspya l'opuua Haknon 7°/ Hagmopcka BucounHa 60 m/ OpuenTauus KOr-lOrosanag,
* KabepHe CosnHboH HaknoH 7°/ Hapmopcka BucounHa 70 m/ Opuentauus IOr
* Man6ex Haknon 3°/ Hagmopcka BucoumHa 130 m/ Opuentauus tOr
* MetnBepno Haknon 4°/ HagMopcka BucounHa 100 m/ OpuenTauus FOr it L
«/ [bcToTa Ha nosuTe
5000 nosu/xa
v ®opmuposka "
n YM6pena (noss Mapkoeo) / aBycTpaHeH lNoiio (no3s Nopuua)
v [lousu MecbKANBO-TAMHECTU, KAp6OHATHN YEPHO3EMOBUAHU, PEHA3UHU
v [o6us
5500 kr/xa - 35,7 xn/xa
« [po3nobep
I'po3aeTo e cenekTupaHo M 6paHO Ha pbKa B KaceTku no 10 kr, oT
10.10 go 20.10.2021
TEXHUWYECKU AAHHA
v Ankoxon, 06.% 14,50
« TuTpyemu knucenmum, r/n 5,50
 3axapu, r/n 3,00
+ 0O6eMm 6yTunka 750 mn THRACIAX VALLEY
« 3aTBapsHe EctectBeH kopk / DIAM 5 P,
« [oanHa Ha 6yTunmpaHe Anpun 2023 T _‘;.‘_.:;‘i
« [poussesenn GyTuakmu 2 000 6yTHUAKK PRIVAT %700
« TemnepaTypa Ha cepBupaHe OnTtumanHa TeMmnepatypa 18 °C / 64 °F

TEXHOJ10I'"sA

[po3neTo e cenekTUpaHo M 6paHO Ha pbKa B Masnku KaceTku. CTyaeHa Mauepaums npu 8°C B
ObpPBEHU CbAOBe OT OGPEHCKWU, HEMCKM M aBCTpUNCKM Ab6 ¢ BMecTumocT 3500 kr u B

BunuduKauus  oro6Lupn or aBcTpuiickn Ab6 ¢ KanaumTeT oT 450 kr, 3a nepuos oT 10 AHM.
depMeHTauMATa NPoOTUYA B NPOLb/IXKEHUE Ha 3 ceaMULM, MOCeaBaHa OT Mauepaums Ha 31°C
Ha depMeHTMpanoTo rposae 3a 3-4 AHW. ManonakTuyHaTa depmMeHTaumns NnpoTuya B 4b60BU
6buBKM Mo 225 N 3a nepuof oT 4 ceaMULM.
% OT BMHOTO OT. Ba B HOB H TaH Te 70 % B mn3n BaH
OTHeKaBaHE 30 % OoT BMHOTO OT/IEeXKaBa oBU peHCKn Gapuum, a octaHanmte 70 % B M3M0N3BaHM

dpeHckn ab60BM 6bYBM 3a Nepuo oT 12 Meceua. [LonbAHUTESIHO OTNeXKaBaHe B 6yTuika 12
Mecela Npeau BUHOTO Aa 6bAe nycHaTo 3a npoaarkba.

BEJIEXXKU

HacuTeH, HenpornegeH pybuHeH LBAT. KOMMAEKCEH HOC C HOTKM Ha C/lafbK YepBeH
nunep, YepeLua, Kakao, 3eMJIMCTU HOTKW, MacsIo C PO3MapuH U MeHTa. TS/10TO € COYHO,
NJ040BO U 3pAJI0 C HOTKM Ha Macsio, YepeH MJIoA, M NnevyeHa YepBeHa 4yyllka B AbArus
duHan.

KoM6uHMpa ce fo6pe CbC COMHM Meca - TEJIELLKO, arHELLKO, KaKTO M C PU30TO MM nacTa
C MaHaTapKku. Moxe fa ce KOHCyMUpa U CaMOCTOSTESTHO.

JerycTtauMoHHn
6enexku

CbyeTaHMe ¢
XpaHa

lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
paiioHa Ha NMomopwue, byprac
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Santa Sarah

Santa Sarah Privat

DESCRIPTION

Privat is the estate's best wine from the respective vintage. Santa Sarah Privat 2006 won the award for "Bulgarian
Wine of the Year" in 2008 from the first wine competition of "Bacchus" magazine. This prestigious award is a
testament to the exceptional quality of the wine, and it further cements the reputation of the estate as a producer
of high-quality wines. Santa Sarah Privat 2021 is mainly made from the Mavrud and Cabernet Sauvignon varieties,
with most of the Mavrud grapes coming from 40-year-old vineyards owned by the estate in the Southern Bulgaria
region. A small part of the Mavrud grapes in the blend, as well as the Cabernet Sauvignon, Malbec, and Petit
Verdot varieties, are selected from special mini-territories of the estate's vineyards located near the Black Sea
coast, which are of exclusive quality. A careful selection of specific barrels is made to create this inspiring and
aristocratic wine. Mladen Enev is responsible for taking care of the grapes and vines, and the wine was created
and grown under the care of Kalina Dyankova.

GENERAL INFORMATION
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Origin old vineyards
Origin vineyards Goritza

Bulgaria, Markovo village, Plovdiv region
Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region

Wine region Southern Black Sea Coast
Type Quality dry red wine with PGI
Vintage 2021

Grape varieties
Age of vineyard
Vineyard surface area

Topography of vineyard:
e Mavrud Markovo
e Mavrud Goritza
e Cabernet Sauvignon
e Malbec
o Petit Verdot

60% Mavrud, 33% Caberbet Sauvignon, 4% Malbec, 3% Petit Verdot
40 years (vineyards Markovo) / 8 years (vineyards Goritza)

Mavrud 1,10 ha, Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Malbec 0,34 ha, Petit
Verdot 0,38 ha

By varieties:

Nord Slope / Orientation East- West

Slope 7°/Altitude 60 m/ Orientation South - Southwest

Slope 7°/Altitude 70 m/ Orientation South

Slope 3°/Altitude 130 m/ Orientation North South

Slope 4°/Altitude 100 m/ Orientation South

FROBUCT OF BULGARIA

V' Planting density 5000 plants/ha

v Vil’.]e training system Umbrella (vineyards Markovo) / Guyot double (vineyards Goritza)
v 59I|S Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas

v VYield 5500 kg/ha - 35,7 hi/ha

v/ Harvest

Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 10.10 to 20.10.2021

TECHNICAL DATA

« Alcohol by volume, % 14,50

v Total acidity, g/I 5,50

v Residual sugar, g/I 3,00

w Bottle sizes available 750 ml THRACIAN VALLEY

+ Closure type Natural cork / DIAM 5 <
+ Bottling April 2023 g J;‘;
v Production 2 000 bottles e
v Serving Optimum drinking temperature is 18 °C / 64 °F

WINEMAKING

Cold maceration at 8°C in wooden vats of French, German, and Austrian oak with a capacity of
3500 kg and rotobarrels of Austrian oak with a capacity of 450 kg, for a period of 10 days.

Vinification After the cold maceration, the grapes are fermented for 3 weeks. Following the fermentation,
the grapes are subjected to a period of maceration at 31°C for 3-4 days. The final step in the
winemaking process is malolactic fermentation, which takes place in 225 liters oak barrels for a
period of 4 weeks.

Ageing The ageing process involves 30% of the wine being aged in new French oak barrels, while the

remaining 70% is aged in used French oak barrels for about 12 months. The wine is then aged
in the bottle for an additional 12 months before it is released for sale.

WINE NOTES

Deep, opaque ruby color. Complex nose with notes of sweet red pepper, cherry, cocoa,
earthy notes, rosemary oil and mint. The body is juicy, fruity and ripe with hints of butter,
black fruit and roasted red pepper in the long finish.

Tasting notes

It pairs well with juicy meats - veal, lamb, as well as with risotto or pasta with mushrooms.
Its structure and complexity can be appreciated on their own, without the need for food
pairings.

Food pairing

Goritsa 8225, Ivailo street
2, Pomorie region, Burgas



https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0

Santa Sarah

Santa Sarah Privat
BESCHREIBUNG

Privat stellt den herausragendsten Wein des Weinguts fir jeden spezifischen Jahrgang dar. Der beeindruckende Privat
Jahrgang 2006, bestehend aus den Sorten Mavrud und Cabernet Sauvignon, hat einen unverwechselbaren CO2-
FuBabdruck hinterlassen und ist eng mit dem Namen ,Santa Sarah“ verbunden. Dieser konzeptuelle und symboltrachtige
Wein erhielt im Jahr 2008 die Auszeichnung als "Bulgarischer Wein des Jahres" im ersten Weinwettbewerb der
Zeitschrift ,Bacchus". Der Santa Sarah Privat 2021 wird hauptsachlich aus den Sorten Mavrud und Cabernet Sauvignon
hergestellt. Der GroRteil der Mavrud-Trauben stammt von 40 Jahre alten Weinbergen in Stdbulgarien, die sich im
Eigentum von Santa Sarah befinden. Ein kleinerer Anteil des Mavrud, zusammen mit Cabernet Sauvignon, Malbec und
Petit Verdot, wird aus speziellen Mikro-Territorien in den Weinbergen des Weinguts an der Schwarzmeerkiste
ausgewahlt, die von herausragender Qualitat sind. Die Auswahl spezifischer Fasser erfolgt, um diesen inspirierenden und
noblen Wein herzustellen. Die Trauben und Reben werden von Mladen Enev gepflegt, wahrend der Wein unter der
aufmerksamen Betreuung von Kalina Dyankova hergestellt und kultiviert wurde.

GRUNDINFORMATION
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Herkunft Markovo Bulgarien, Markovo, Plovdiv

Herkunft Goriza Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln“, Kreis Pomorie

Weinregion Siid-Schwarzmeer-Region

Bezeichnung Trockener Roter QualitiatsweiBwein mit geschiitzter geografischen Herkunft
Jahrgang 2021

Sortenzusammensetzung
Alter des Weinbergs
Flache der Grundstticke

Eigenschaften des Geldndes:

e Mavrud Markovo

e Mavrud Goritza

e Cabernet Sauvignon
e Malbec

e Petit Verdot

60% Mavrud, 33% Cabernet Sauvignon, 4% Malbec, 3% Petit Verdot

8 Jahre

Mavrud 1,10 ha,Cabernet Sauvignon 3,00 ha, Malbec 0,34 ha, Petit Verdot 0,38
ha

Nach Sorten:

Nordhang / Ausrichtung Ost-West

Neigung 7°/ Héhe iiber dem Meeresspiegel 60 m/ Ausrichtung Siid-Siidwesten
Neigung 7°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 70 m/ Ausrichtung Sud

Neigung 3°/ Hohe liber dem Meeresspiegel 130 m/ Ausrichtung Siid

Neigung 4°/ Hohe iiber dem Meeresspiegel 100 m/ Ausrichtung Siid

« Rebdichte 5000 Reben/ha

« Erziehung Regenschirm (Markovo) / Zweiseitiger Guyot (Goriza)

v Boden Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina

« Ertrag 5500 kg/ha - 35,7 hi/ha

v Weinlese Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom 10.10 bis

20.10.2021 gelesen und selektiert

TECHNISCHE DATEN

v Alkohol, Vol.% 14,50

« [Titrierbare Sauren, g/| 5,50

« Restzucker, g/l 3,00

« Flaschenvolumen 750 ml

« Verschluss DIAM 5

« Jahr der Abfillung August 2023

« Hergestellte Flaschen 2 000 Flaschen

« Serviertemperatur Optimale Temperatur 18 °C / 64 °F

TECHNOLOGIE

Die Traubenernte wird mit Sorgfalt von Hand durchgefiihrt, wobei nur ausgewahlte Trauben in kleine
Kisten gelegt werden. Eine Kaltmazeration erfolgt bei 8°C sowohl in Eichenfdssern aus Frankreich,
Deutschland und Osterreich mit einem Fassungsvermégen von 3500 kg als auch in 6sterreichischen
Eichenfassern mit einem Fassungsvermégen von 450 kg. Dieser Prozess erstreckt sich (ber einen
Zeitraum von 10 Tagen. Die Gérung wird anschlieBend fir eine Dauer von 3 Wochen durchgefiihrt,
danach folgt eine weitere Mazeration der fermentierten Trauben bei 31°C fiir 3-4 Tage. Die malolaktische
Garung erfolgt in 225-Liter-Eichenfassern tiber einen Zeitraum von 4 Wochen.

Winifizierung

30 % des Weins werden in neuen franzésischen Fassern gereift, wahrend die restlichen 70 % in
gebrauchten franzoésischen Eichenfassern tiber einen Zeitraum von 12 Monaten reifen. Eine zusatzliche
Flaschenreife findet fiir 12 Monate statt, bevor der Wein fiir den Verkauf zuganglich gemacht wird.

BEMERKUNGEN

Lagerung

FROBUCT OF BULGARIA

THRACIAN VALLEY
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werden.
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Dieser Wein zeichnet sich durch eine tiefe und undurchdringliche rubinrote Farbe aus. Die

Geschmacksprofil Nase ist komplex mit Nuancen von Paprika, Kirsche, Kakao, erdigen Aromen, Rosmarindl
und Minze. Der Korper ist saftig, fruchtig und reif, mit einem Hauch von Butter, schwarzen
Frichten und gerosteter roter Paprika im langen Abgang.
Dieser Wein harmoniert besonders gut mit saftigem Fleisch wie Kalb und Lamm, ebenso mit
Essenspaarung Risotto oder Pilz-Nudelgerichten. Er kann natirlich auch ohne Essensbegleitung genossen

Goriza 8225, “die Mandeln“,
Kreis Pomorie Burgas
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