Santa Sarah

EaHa [lo6pa NoguHa MNpueaTt Py6uH

ONMNUCAHUE

EpHa [o6pa MNoguHa lMpuBaT e Hal-fo6poTo BMHO Ha MMeHueTo oT pekonTta 2011. To e cb3gafeHa camo U
eanHcTBeHo npe3 2011 roguHa, 3apaAn HEMHUTE U3KIYMTENIHM KadecTBa. Criel, TEXXKUTE M HebnaronpusTHU
pekontn 2009 1 2010, 2011 e BnevyaTAsBaWO A06pa rogMHa 3a rpo3feTo - 6e3 rosemMum CTyLoBe M HEMOHOCUMMU
»xern. ToBa 61aronpusTcTBa ONTMMA/ZIHOTO y3psiBaHe Ha COpTa M HeroBaTa BMCOKa KOHLEeHTpauusi. [po3geTo 3a
TOBa BMHO MPOM3XOXKAa OT pernoHa Ha KO>kHa Bbarapus, ot 35 roguvwHM 1035 ¢ HaManeH A06OMB U CbBbPLUEHU
nnogose. Cnepn BHMMaTeneH noa6op Ha Han-gobpute 6b4BM oT Py6uH 2011 n TaxHoTo 6aeHamMpaHe, ce cb3faBa
Masika cenekumsi oT 2 000 6yTUAKM, KOSTO NOCpeaCcTBOM BU3UATA, duiocodpusita n npodpecnoHanmsaMa Ha cBouTe
cb3gaTesiv, fa paskarke 3a 3eMsATa, 3a MPOU3X0Aa U 38 MUCUATA CU.

OCHOBHA UH®OPMALLUA

+ [lpousxop, IO>kHa Bbvarapus

v/ BuHeH permox Tpakuiicka HU3MHA

v Bwug KauyecTBeHO YepBeHO cyxo BUHO cbe 3IY

«/ Pekonta 2011

« CopToB cbCcTaB 100% Py6uH

«/ Bwb3pacT Ha noseTo 35 roanHu

+ Ddopmuposka KoppaoH

« [obus 4500 Kr/xa - 27,00 xn/xa

v/ Tposnobep Fpo3peTo e ceneKTupaHo U 6paHo Ha pbKa B KaceTku no 10 kr, ot 20.10
£005.11.2011

TEXHUYECKU AAHHUA

FEGDUCT OF BULGARIA
v Ankoxon, 06.% 14,50
 TVTpyemu Kuceamuu, r/n 6,20
 3axapu, r/n 3,00
 0O6eM 6yTunka 750 mn
« 3aTBapsHe EcTecTBeH KopK
+ TopanHa Ha 6yTunupaHe Aexkemepu 2012
« [pousBesenu 6yTuaKu 2 000 6yTHUAKH
« TemnepaTypa Ha cepBupaHe OnTtumasnHa Temnepatypa 18 °C / 64 °F

TEXHOJ10I'"A

2011

TRAKIA VALLEY

I'IpmeMaHeTo Ha CypOBMHaTa “ 06pa60TKaTa Ha BMHOTO Ce OCbLUEeCTBABa CaMO MO rpasnTauuA. byl —
C'bp,OBeTe, MU3MO/13BaHM 3a d)epMeHTau,m Ca OT HepbXAaeMa CTOMaHa C KanauuTteT 10 xn m ca PFRIVAT

3aTBOpeH Tun. MNpo3geTo e 100 % poHKaHo, NPY KOETO B CbAa NOCTHMNBAT CaMO LLe/IN, MEXAHUYHO

BuHuduKaumus  5n5a84 sppHa. MpUcTbNBa Ce KbM CTyAeHa MaLepalys Ha HUCKM TeMnepaTypy 3a nepuog, oT 15
OHW. AnkoxosiHaTa depMeHTauus NpoTMYa KaTo YacTUYHAa Bbriekucena mauepaums. Obaro
noctpepMeHTaTUBHO 3aJbp)KaHe Ha BWCOKM TemnepaTypu. ManonaktuyHata depmeHTauus
npoTuya B b60BM 6b4BM NO 225 N 33 nepuog, oT 4 ceaMuLN.

100 % OT BMHOTO OT/iIeXaBa B HOBW peHCKM Gapuum no 225 n 3a nepuon ot 12 meceua.

OTnexaBsaHe

,ﬂ,OITbﬂHMTe}'IHO oT/ne)xaBaHe B OyTu/ika B npoab/I>XeHUe Ha [ rognHn npegun nyckaHe B
THbProBckaTa MpexKa.

BEJIEXXKU

[lerycTaumoHHm [MAbTeH, KepeMUaeHO-4YepBEH LBAT C MeKn oTbasCbUn. HOCHT e 3psa 1 pa3BUT C HOTKM Ha Yal 1
BeNex]Ku KOXKa, CyLLUEHa apoHWs C YepeH nunep, TbMeH LWOKoNaA. HacuTeHo B ycTaTa CbC CTOMeHU
TaHWHW, 3pAN10, 4BJITO U €/IEraHTHO BUHO.

CbyeTaHue c KoM6uHMpa ce fobpe CbC Cyxn YepBEHU Meca, ICTUS OT AMBEY, MUKAHTHU cupeHa. Moxke aa ce
XpaHa KOHCYMMpa 1 CaMOCTOSTESTHO.
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Santa Sarah
One Good Year Privat Rubin

DESCRIPTION

One Good Year Privat is the best wine of the estate from the 2011 vintage. This is an intriguing wine made from
Rubin grapes from the Southern Bulgaria region. The wine was only created in 2011 due to the exceptional quality
of the grapes that year. After the difficult and unfavorable year of 2009 and 2010, 2011 had ideal weather
conditions, allowing the grapes to ripen optimally and develop high concentrations of flavor. The grapes used for
this wine came from 35-year-old vines with reduced yields, ensuring that only the best fruit was selected for the
wine. After a careful selection process, the best Rubin barrels were blended together to create a small collection of 2
000 bottles. One Good Year Privat has the potential to age well in the bottle, developing a multi-layered
authenticity and becoming even more complex over time. It is a wine that should be savored slowly and appreciated

for its exceptional quality and craftsmanship.

GENERAL INFORMATION

TECHNICAL DATA

v Origin Southern Bulgaria

v Wine region Thracian Valley

Vv Type Quality dry red wine with PGI
v Vintage 2011

v Grape varieties 100% Rubin

v Age of vineyard 35 years

v Vine training system Cordon

v Yield 4500 kg/ha - 27,00 hl/ha

v Harvest

Hand-picked and selected in 10 kg cases, 05.11.2011

FEGDUCT OF BULGARIA
v/ Alcohol by volume, % 14,50
+ Total acidity, g/I 6,20
+ Residual sugar, g/I 3,00
« Bottle sizes available 750 ml
+ Closure type Natural cork
+ Bottling December 2012
+ Production 2000 bottles
 Serving Optimum drinking temperature is 18 °C / 64 °F
WINEMAKING
2011
TRAKIA VALLEY
The reception of the grapes as well as the vinification process are carried out only by gravity. P
The vessels used for fermentation are made of stainless steel with a capacity of 10 hectoliters =S
and are closed type. The grapes are 100 % destemmed, with only whole, mechanically healthy PRIVAT  Ssufad
Vinification grains in the tank. Following by cold maceration at low temperatures for 15 days. Alcoholic —
fermentation proceed as a partial carbonic maceration. Following the fermentation, the grapes
are subjected to a period of maceration at 31°C for 3-4 days. The final step in the winemaking
process is malolactic fermentation, which takes place in 225 liters oak barrels for a period of 4
weeks.
Ageing The wine is aged for a total of 12 months in new French oak barrels. Additional ageing of 6 years

in bottle before releasing the wine on the market.

WINE NOTES

Deep, tile-red color with soft highlights. The nose is mature and developed with notes of tea
and leather, dried chokeberry with black pepper, dark chocolate. On the palate, the wine is with
soft tannins with long and elegant finish.

Tasting notes

Food pairing It pairs well with dry red meats, venison dishes and spicy cheese. Its structure and complexity
can be appreciated on their own, without the need for food pairings.
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Santa Sarah

One Good Year Privat Rubi

BESCHREIBUNG

Privat ist der Spitzenwein des Weinguts aus dem hervorragenden Jahrgang 2011. Er wurde exklusiv in diesem
Jahr geschaffen, dank seiner aussergewdhnlichen Eigenschaften. Nach den herausfordernden und unglinstigen
Ernten von 2009 und 2010 zeigte sich 2011 als ein ausgezeichnetes Jahr fiir die Weintrauben - ohne strenge
Kalte oder unertragliche Hitze, was eine optimale Reifung und hohe Konzentration der Sorte begiinstigte.

Die Trauben fir diesen Wein stammen aus der Region Stidbulgarien, von 35 Jahre alten Rebstécken mit
geringem Ertrag und perfekter Fruchtqualitat. Nach einer sorgfaltigen Auswahl der besten Fasser von Rubin
2011 und deren Zusammenfiihrung entsteht eine begrenzte Auflage von 2.000 Flaschen. Sie erzahlen durch die
Vision, Philosophie und Professionalitat ihrer Schopfer von dem Land, seinem Ursprung und seiner Bestimmung.

GRUNDINFORMATION

v Herkunft Siidbulgarien

v Weinregion Thrakische Ebene

v/ Bezeichnung Trockener Roter QualititsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft

« Jahrgang 2011

« Sortenzusammensetzung 100% Rubin

+ Alter des Weinbergs 35 Jahre

« Erziehung Kordon

« Ertrag 4500 kg/ha - 27,00 hl/ha

v/ Weinlese Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom

20.10 bis 05.11.2011 gelesen und selektiert

TECHNISCHE DATEN

v Alkohol, Vol.% 14,50

« Titrierbare Sauren, g/| 6,20

« Restzucker, g/l 3,00

« Flaschenvolumen 750 ml

« Verschluss Naturkork

« Jahr der Abfullung Dezember 2012

« Hergestellte Flaschen 2 000 Flaschen

« Serviertemperatur Optimale Temperatur 18 °C / 64 °F

TECHNOLOGIE

Winifizierung

Lagerung

Die Rohstoffannahme sowie die Weinproduktion basieren ausschlieBlich auf der
Schwerkraft. Die flr den Garungsprozess verwendeten Behalter sind 10 hl EdelstahlgeféaRe
mit Deckel. Nur vollstandige, mechanisch unbeschadigte Roncano-Trauben flieRen in den
Prozess ein. Eine Kaltmazeration wird bei niedrigen Temperaturen Gber einen Zeitraum von
15 Tagen durchgefiihrt. Die alkoholische  Garung erfolgt teilweise als
Kohlensduremazeration. Nach der Garung erfolgt eine ausgedehnte Lagerung bei erhéhten
Temperaturen. Die malolaktische Garung findet Uber vier Wochen hinweg in 225-I-
Eichenfassern statt.

Der gesamte Wein wird Uber einen Zeitraum von 12 Monaten in neuen 225 | franzdsischen
Fassern gereift. Darauf folgt eine zusatzliche Reifung von 6 Jahren in der Flasche vor der
Markteinfiihrung.

BEMERKUNGEN

n

FRODUCT OF BULGARIA

2011
TEAKIA VALLEY

Fanc e et
Sy

PRIVAT

Geschmacksprofil

Essenspaarung

Der Wein hat eine tiefe, ziegelrote Farbe mit sanften Reflexen. Das Aroma ist ausgereift und
entwickelt sich mit Noten von Tee und Leder, getrockneter Vogelbeere mit schwarzem
Pfeffer und dunkler Schokolade. Im Geschmack ist er gesattigt, mit geschmolzenen Tanninen,

ein reifer, langer und eleganter Wein.

Der Wein passt hervorragend zu trockenem rotem Fleisch, Wildgerichten und kraftigem

Kase. Er kann aber auch pur genossen werden.
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