Santa Sarah
EaHa flo6pa NoguHa Npueat KabepHe COBUHLOH

OMNCAHUE

EpHa [Oo6pa NoguHa lMpuBaT e Han-A06poTo BUHO Ha MMeHueTo oT pekonTa 2011. To e cb3gageHa camo U
eauHcTBeHo npe3 2011 roauHa, 3apaau HEMHUTE U3KIYUTENHN KadecTBa. Cnep TeXXKUTE U HebnaronpusTHU
pekonTn 2009 1 2010, 2011 e BnevyaTasBalLo gobpa rogmnHa 3a rpo3geTo - 6e3 rosemMm CTyAoBe U HEMOHOCUMU
»kern. Toea 61aronpusTCTBa ONTUMAJIHOTO Y3psiBaHe Ha COPTa M HEroBaTa BUCOKA KOHLeHTpaums. [po3aeTo 3a
TOBa BMHO MPOM3X0XJa OT pervoHa Ha KOxkHa Bbarapums, ot 30 roamMLIHKM /10351 C HaMasleH A06UMB U CbBBHPLLEHU
nnopoee. Crnen BHMMaTesleH noabop Ha Han-go6pute 6b4BM oT KabepHe CoBuHboH 2011 M TAXHOTO
6neHgupaHe, ce cb3gaBa Masika cenekums ot 2 000 6yTUAKK, KOATO AaBa 3asBKa 33 AbAbI XKMBOT B OYTU/IKA U
CTpaxoTeH noTeHuuasn 3a 6,1aropoHO pa3BUTUE U MHOTOMJIAaCTOBA aBTEHTUYHOCT Ha BUHOTO.

OCHOBHA UH®OPMALUA

« Tpousxon IO>kHa Bbarapus

v/ BuHeH pervioH Tpakuiicka HU3UHa

v Bwug KauecTBeHo yepBeHO cyxo BMHO cbc 3IY

v Pekonta 2011

« CopToB cbcTaB 100% Ka6epHe COBUHbOH

«/ Bwb3pacT Ha noseTo 30 roanHu

+ Dopmuposka KoppaoH

« [obus 4500 kr/xa - 27,00 xn/xa

v/ Tposnobep lpospeTo e ceneKTUpaHo M 6paHO Ha pbKa B KaceTku no 10 Kr,
07.11.2011

TEXHUYECKU OAHHU

v/ Ankoxon, 06.% 14,50

« TvTpyemu kucenuuu, r/n 6,50 I
 3axapw, r/n 3,00

+ O6em byTunka 750 mn

« 3aTBapsiHe EcTecTBeH Kopk

+ TloauHa Ha 6yTuampaHe Jekemepu 2012

« [pouseenenn 6yTuakmn 2 000 6yTunku

« TemnepaTypa Ha cepBupaHe OntumanHa Temnepatypa 18 °C / 64 °F

TEXHOJ10I'"A

[MpuemaHeTo Ha cypoBuMHaTa M 06paboTKaTa Ha BMHOTO Ce OCbLLECTBSIBA CaMO MO
rpaBuTaums. CbaoBeTe, M3M0/sI3BaHM 3a depMeHTauus ca OT HepbXKAaeMa CToMaHa ¢
kanaumteT 10 xn 1 ca 3aTBOpeH Tun. Mpo3geto e 100 % poHKaHO, MpM KOeTo B Cbha TRAKIA VALLEY

BuHMOMKAUMA 16 TnBaT caMo Lenu, MexaHUuHO 34paBu 3bpHa. MPUCTBNBA Ce KbM CTy/eHa MallepaLys
Ha HUCKKU TemnepaTypwu 3a nepuog oT 15 AHW. AnKoxosiHaTa depMeHTaums NpoTMya KaTto
YacTM4YHA Bbrekucesa Mauepaums. Obaro noctGepMeHTaTUBHO 3afbpyKaHe Ha BUCOKMU
TemnepaTypu. ManonaktuyHaTa depMeHTaums npotmya B ab60BM 6b4BM Mo 225 N 3a
nepvog, ot 4 cegMuLN.
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PRIVAT  Smulsh

100 % oT BMHOTO OT/1Ie)KaBa B HOBWU ppeHCKM Gapuum no 225 n 3a nepuog ot 12 meceua.
JonbaHUTENHO OTneXxaBaHe B GYTW/Ka B NpoAb/ikeHne Ha 6 roAMHW Npean nyckaHe B
TbproBckaTa Mpexka.

OTnexxaBaHe

BEJIEXXKU

JeryctaumonHu MHOTO HacUTeH, MIbTeH pyGuHeH UBAT. HOCHT € KOMMJIEKCEH M AbJIGOK C HOTKM Ha MEHTOB

GENeIKKM JIMKBbOP, KakKao, CYWIEHO MeCco C YepBeH nunep M 3emMaMcTW HioaHcu. CrerHato,
KOHLLEHTPUPaHO TANO CbC 3PesIU, BElyPeHU TaHWMHW U JIMKbOPEHO-MaCTU/IeH 3aBbplueKk C
61aropoiH1 MUHEpPaIHM aKLLEHTH B NOCAEBKyCa.

CbyeTaHue ¢ KoM6uHUpa ce fobpe CbC Cyxu YepBeHU Meca, ICTUs OT AMBEY, MMKAHTHU cupeHa. Moxke
XpaHa [la ce KOHCYMMpa U CaMOCTOSTESTHO.
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Santa Sarah
One Good Year Privat Cabernet Sauvignhon

DESCRIPTION

One Good Year Privat is the best wine of the estate from the 2011 vintage. This is an intriguing wine made from
Cabernet Sauvignon grapes from the Southern Bulgaria region. The wine was only created in 2011 due to the
exceptional quality of the grapes that year. After the difficult and unfavorable year of 2009 and 2010, 2011 had
ideal weather conditions, allowing the grapes to ripen optimally and develop high concentrations of flavor. The
grapes used for this wine came from 30-year-old vines with reduced yields, ensuring that only the best fruit was
selected for the wine. After a careful selection process, the best Cabernet Sauvignon barrels were blended
together to create a small collection of 2 000 bottles. One Good Year Privat has the potential to age well in the
bottle, developing a multi-layered authenticity and becoming even more complex over time. It is a wine that
should be savored slowly and appreciated for its exceptional quality and craftsmanship.

GENERAL INFORMATION

«/ Origin Southern Bulgaria

v Wine region Thracian Valley

v Type Quality dry red wine with PGI

+ Vintage 2011

v Grape varieties 100% Cabernet Sauvignon

« Age of vineyard 30 years

+ Vine training system Cordon

« Yield 4500 kg/ha - 27,00 hl/ha

v/ Harvest Hand-picked and selected in 10 kg cases, 07.11.2011

TECHNICAL DATA

v/ Alcohol by volume, % 14,50

+ Total acidity, g/| 6,50 raooncr oy
+ Residual sugar, g/l 3,00

« Bottle sizes available 750 ml

« Closure type Natural cork

« Bottling December 2012

« Production 2 000 bottles

+ Serving Optimum drinking temperature is 18 °C / 64 °F

WINEMAKING

The reception of the grapes as well as the vinification process are carried out only by
gravity. The vessels used for fermentation are made of stainless steel with a capacity of 10
hectoliters and are closed type. The grapes are 100 % destemmed, with only whole, TRAKIA VALLEY:

Vinification mechanically healthy grains in the tank. Following by cold maceration at low temperatures e P
for 15 days. Alcoholic fermentation proceed as a partial carbonic maceration. Following the R ‘—Q-’
fermentation, the grapes are subjected to a period of maceration at 31°C for 3-4 days. The PRIVAT. R
final step in the winemaking process is malolactic fermentation, which takes place in 225
liters oak barrels for a period of 4 weeks.

The wine is aged for a total of 12 months in new French oak barrels. Additional ageing of 6

Ageing X . .
years in bottle before releasing the wine on the market.

WINE NOTES

Very rich, deep ruby color. The nose is complex and deep with notes of mint liqueur, cocoa,
cured meat with red pepper and earthy nuances. Tight, concentrated body with ripe, velvet
tannins and a liqueur-inky finish with noble mineral accents in the aftertaste.

Tasting notes

Food pairing It pairs well with dry red meats, venison dishes and spicy cheese. Its structure and
complexity can be appreciated on their own, without the need for food pairings.
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Santa Sarah

One Good Year Privat Cabernet Sauvignon

BESCHREIBUNG

"Ein gutes Jahr Privat" stellt den hervorragendsten Wein aus der Ernte 2011 des Weinguts dar. Seine
Entstehung ist einzig und allein dem auBerordentlichen Qualititsniveau dieses Jahrgangs zu verdanken. Im
Vergleich zu den schwierigen und wenig vorteilhaften Jahrgéngen 2009 und 2010, war 2011 ein Jahr, das sich
durch exzellente Traubenqualitdt auszeichnete - es gab weder Frost noch unertragliche Hitze. Dies begiinstigte
eine optimale Reife der Trauben und eine hohe Konzentration an Aromen. Die Trauben fiir diesen Wein wurden
in Sudbulgarien geerntet und stammen von 30 Jahre alten Rebstocken mit niedrigem Ertrag und perfekt
gereiften Friichten. Nach sorgféltiger Selektion der besten Fasser des Cabernet Sauvignon Jahrgangs 2011 und
der Verschmelzung dieser erlesenen Partien, entstand eine begrenzte Auswahl von 2.000 Flaschen. Diese
widerspiegeln das Streben nach langer Lebensdauer in der Flasche und groem Potential fiir eine noble
Entwicklung, wobei sie zugleich ihre vielschichtige Authentizitit beibehalten.

GRUNDINFORMATION

v Herkunft Siidbulgarien

v/ Weinregion Thrakische Ebene

v/ Bezeichnung Trockener Roter QualititsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft

« Jahrgang 2011

+/ Sortenzusammensetzung 100% Cabernet Sauvignon

+ Alter des Weinbergs 30 Jahre

« Erziehung Kordon

« Ertrag 4500 kg/ha - 27,00 hl/ha

v/ Weinlese Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom

07.11.2011 gelesen und selektiert

TECHNISCHE DATEN

v Alkohol, Vol.% 14,50

« Titrierbare Sauren, g/| 6,50

« Restzucker, g/l 3,00

« Flaschenvolumen 750 ml

« Verschluss Naturkork

« Jahr der Abfullung Dezember 2012

« Hergestellte Flaschen 2 000 Flaschen

« Serviertemperatur Optimale Temperatur 18 °C / 64 °F

TECHNOLOGIE

Die Rohstoffannahme sowie die Weinproduktion basieren ausschlieBlich auf der
Schwerkraft. Die flr den Garungsprozess verwendeten Behalter sind 10 hl EdelstahlgeféaRe

Winifizierung mit Deckel. Nur vollstandige, mechanisch unbeschadigte Roncano-Trauben flieRen in den
Prozess ein. Eine Kaltmazeration wird bei niedrigen Temperaturen Gber einen Zeitraum von
15 Tagen durchgefiihrt. Die alkoholische  Garung erfolgt teilweise als
Kohlensduremazeration. Nach der Garung erfolgt eine ausgedehnte Lagerung bei erhéhten
Temperaturen. Die malolaktische Garung findet Uber vier Wochen hinweg in 225-I-
Eichenfassern statt.

Lagerung Der gesamte Wein wird Uber einen Zeitraum von 12 Monaten in neuen 225 | franzésischen
Fassern gereift. Darauf folgt eine zusatzliche Reifung von 6 Jahren in der Flasche vor der
Markteinfihrung.

BEMERKUNGEN

Die Farbe ist ein tiefes und intensives Rubinrot. Die Geruchsnote ist komplex und reichhaltig,
Geschmacksprofil  mit Aromen von Minzlikér, Kakao, Rotpfeffer-gewiirztem Fleisch und erdigen Unterténen.
Der Wein hat einen straffen, konzentrierten Kérper mit reifen, samtigen Tanninen und endet

in einem likorartigen Nachgeschmack mit eleganten mineralischen Nuancen.

Essenspaarun . .
8 Kase. Er kann jedoch auch solo genossen werden.
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Dieser Wein harmoniert gut mit getrocknetem rotem Fleisch, Wildgerichten und wiirzigem

FEODUCT OF BULGARIA

TRAKIA VALLEY
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Goriza 8225, “die Mandeln®,
Kreis Pomorie Burgas
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