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Santa Sarah
Jlo3zeTo Ha Nasa Vien
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Cne,u, ABAro TbpCeHE Ha MACTO C NnoaAXo4ALlN NMOYBUN U KIUMaAT, 6213K0 A0 MOPEeTOo, KOETO BUHArMn € CBbp3aHo C

uMBMIM3aUMM U KynTypa, npe3 2016 r. “Canta Capa“ 3acaxga nbpBOTO CU f03e, oT copTa lNuHo Hoap, Ha
NnocnefiHUTE OXKHU CK/IOHOBE Ha M3ToyHaTa 4vacT Ha Crapa nnaHuHa. EaHo nose (Single Vineyard), cbe
cneymbuYeH HaKJIOH, MOYBEHU C/IOEBE, APEHaXX, HAAMOPCKaTa BUCOYMHA M YHUKAZIEH MUKPOKIMMAT, YUUTO
nocagb4eH MaTepuan e KJ0H Ha CrneuuanHm MacaaHu cenekumm Ha Muio Hoap oT ®paHums. Oute wom cTbnea
Ha To3u TepeH, VBaiino 3Hae, Ye eauH fieH OT Tasu 3eMms, LWe cb3gage MNMuHo Hoap, KoiTo e 3aBnagsasa cbC
CBOSITa aBTEHTMYHOCT, 61aropoAcTBO M HenpeTeHumosHocT. [pe3 2021r. "CaHta Capa" cb3fmaBa MbpBUs CcU
MuHo Hoap oT ToBa no3e. Cay4yalHOCT WM He, B CbllaTa roAunHa ce paxkaa lMas, BHy4ykaTa Ha Meanno. Cakaww
Ha BMHOTO My e 6M/I0 MUCaHO Ja ce MaTepuasniM3vMpa Mo ToBa MMe M [a A3fe HayanoTo Ha efHO HOBO
3aHaATYMIMCKO Npeam3BMKaTENICTBO 3a ekunbT Ha "CaHTa Capa". 3a ToBa fo3e ce rpuxun KanuHa [sHKoBa,

KOATO Cb34aBa M CaMOTO BUHO.

OCHOBHA UH®OPMALUA
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TEXHUYECKU OAHHU

Mpownsxop,

BuHeH pernoH

Bupg,

PekonTta

CopToB CbCTaB
Bb3pacT Ha no3eTo
Mnowy Ha napuena
XapaKTepuUCTUKM Ha TepeHa
bcToTa Ha lo3nTe
®dopMumpoBKa
Mousun

[No6us

po3pobep

Bvarapus, Nopuuya 8225, mectHocT BagemuTe, paiioHa Ha Momopue
KO>)xHO YepHoMopue

KauecTBeHo YepBeHo cyxo BUHO cbe 3IY

2021

100% MNMuuo Hoap

7 rogvHu

Muno Hoap 0,80 xa

HaknoH 6° / HagMopcka BucounHa 100 m / OpuenTauus Or

5000 no3u/xa

ABycTtpaHeH lNoiio

MecbKANBO-TIMHECTU, XYMYCHO-Kap6OHaTHU, PpEHA3UHN

5000 kr/xa - 32,5 xn/xa

I'po3peTo e cenekTupaHo u 6paHo Ha pbKa B KaceTKu no 10 Kr, oT
15.09 no 17.09.2021
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Ankoxos, 06.%

TUTpyeMU KUCENINHWN, /N
3axapu, r/n

O6eM 6yTuka

3aTBapsHe

[oauHa Ha ByTuanpaHe
MpownseeneHn 6yTUAKK
TemnepaTypa Ha cepBupaHe

TEXHOJ10I'A

14,50

5,00

2,80

750 mn

DIAM 5

Mapt 2023

1 800 6yTuaku

OntumasnHa temnepartypa 14 °C / 57 °F

Bunudukauus

OTnexxaBaHe

CtyneHa mauepaums npu 8°C B AbpBEHU CbA0BE OT PPEHCKU, HEMCKU U aBCTPUINCKKN
Aob6 ¢ BMectumocT 4500 kr, 3a nepuon oT 7 aAHu. PepmeHTaumsTa NpoTuya B
npoab/HKeHMe Ha 3 ceaAMUUM, C eXelHeBHO 06/MBaHe M MoTansHe Ha "wankaTta",
nocsreAaBaHa oT Mauepauus Ha 29°C Ha ¢epMeHTMpanoTo rposge 3a 2 AHW.
ManonaktnyHaTta pepmeHTaums npoTuya B Ab60BM 6bYBKM MO 225 n 3a nepuof oT 4
cegMuLn.

BuHoTO oTnerkaBa 12 meceua B 10 % HoBM 1 90 % m3nonssaHu GpeHCKn Gapuum u 4
Mecella B Cbfl0Be OT HepbXAaeMa CToMaHa.

BEJIEXXKU

YXuB 1 Npo3upeH rpaHaToBO-YepBeH LBAT. Ha Hoc ce ponaBs 6yTUAKOBO pa3BuUTUE C
HOTKM Ha Yali, eCeHHW JINCTa, MbX M CyLUEHM YepBEeHM FOPCKM Mnaogose. TAN0TO e

JerycraumoHHun

6enexku
XapMOHWYHO € J,06pe 3ana3eHa Na10A40Ba CBEXKECT U C/IAJ0CTEH, MOANPaBKOB GUHaI.

KoM6uHMpa ce fo6pe CbC 3aellKo M MaTelWKo Meco, BCAKAKBM CMpeHa, CboMra, puba
TOH W OPYrM MOPCKM [AennkaTecn, rbbu M nacta. Moxe fa ce KoHcymupa w
CaMOCTOSATESHO.

CbyeTaHue ¢ XpaHa

OIFHO

lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
paiioHa Ha NMomopwue, byprac



https://www.facebook.com/ivo.genowski
https://www.instagram.com/ivogenowski/
http://www.santa-sarah.com/
https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0

Santa Sarah
Gaia-lvy's Vineyards
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DESCRIPTION

The creation of a Pinot Noir vineyard in the eastern part of Stara Planina by Santa Sarah Wine Estate was a
deliberate decision, made after an extensive search for a suitable location with the right climate and soil. The
specific slope, soil layers, drainage, altitude, and microclimate of the vineyard were all taken into consideration in
the selection process. The planting material for this vineyard was carefully chosen from special masal selections
of Pinot Noir from France, ensuring the highest possible quality of the grapevines. As soon as Iwailo set foot on
this terrain, he knew that he would create a Pinot Noir that would capture the essence of the land and be true to
its authentic, noble, and unpretentious character. In 2021, Santa Sarah Wine Estate realized this vision with the
creation of their first Pinot Noir from this vineyard, coinciding with the birth of Iwailo's granddaughter, Gaia. The
timing of these events seemed almost serendipitous, the wine was destined to bear this name and begin a new
challenge for the Santa Sarah team. Kalina Dyankova, who cares for the vineyard, also crafted the wine itself. The
careful selection of the Pinot Noir grapes, along with the winemaking process, ensured that the wine reflects the
unique character of the vineyard and its terroir.

GENERAL INFORMATION
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Origin Bulgaria, Goritsa village, Bademite area, Pomorie region
Wine region Southern Black Sea Coast

Type Quality dry red wine with PGI

Vintage 2021

Grape varieties 100% Pinot Noir

Age of vineyard 7 years

Vineyard surface area
Topography of vineyard
Planting density

Vine training system
Soils

Yield

Harvest

TECHNICAL DATA

Pinot Noir 0,80 ha

Slope 6°/ Altitude 100 m/ Orientation South

5000 plants/ha

Guyot double

Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas

5000 kg/ha - 32,5 hi/ha

Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 15.09 to 17.09.2021
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Alcohol by volume, %
Total acidity, g/I
Residual sugar, g/I
Bottle sizes available
Closure type

Bottling

Production

Serving

14,50

5,00

2,80

750 ml

DIAM 5

March 2023

1 800 bottles

Optimum drinking temperature is 14 °C / 57 °F

WINEMAKING

The first step, cold maceration, is carried out at a temperature of 8°C in wooden vats made of
French, German, and Austrian oak with a capacity of 3500 kg, as well as stainless steel vats

Vinification with a capacity of 4200 kg. This process lasts for 7 days and helps to extract color and flavor
compounds from the grapes. After the cold maceration, the grapes are fermented for 3 weeks
in both wooden and stainless steel vessels. During this time, the "cap" of grape skins and solids
that forms on top of the fermenting juice is “punched down” and “pumped over” daily.
Following the fermentation, the grapes are subjected to a period of maceration at 29°C for 2
days. The final step in the winemaking process is malolactic fermentation, which takes place in
225 liters oak barrels for a period of 4 weeks.

The wine is aged for a total of 12 months in French oak barrels - 10% are new and 90% have
been previously used. Following the barrel ageing, the wine is then aged for an additional 4
months in stainless steel vessels.

WINE NOTES

Ageing

G [

Light garnet-red color. On the nose there is a bottle development with notes of tea, autumn
leaves, moss and dried red berries. On the palate, this wine is voluptuously medium body with
well-preserved fruity freshness and a sweet, spicy finish.

Pairs well with rabbit and duck meat, all kinds of cheeses, salmon, tuna and other seafood
delicacies, mushrooms and pasta. It can also be consumed on its own. Its structure and
complexity can be appreciated on their own, without the need for food pairings.

@i
] } Goritsa 8225, Ivailo street
2, Pomorie region, Burgas
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Santa Sarah
Gaia-lvy's Vineyards
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BESCHREIBUNG

Nach einer ausgedehnten Suche, getrieben von dem Wunsch nach geeigneten Béden und dem optimalen Klima -
nah am Meer, einem Ort, der stets mit Zivilisation und Kultur assoziiert wird - pflanzte "Santa Sarah" im Jahr
2016 seinen ersten Weinberg der Sorte Pinot Noir. Er liegt an den siidlichsten Hangen des 0Ostlichen Teils des
Stara Planina-Gebirges. Dieser Einzellagen-Weinberg (Single Vineyard) besticht durch seine spezifische Neigung,
die vielschichtige Bodenbeschaffenheit, exzellente Drainage, beachtliche Hohe und sein einzigartiges Mikroklima.
Das Pflanzmaterial dieses Weinbergs ist ein Ableger spezieller Masal-Selektionen von Pinot Noir aus Frankreich.
Als Ivaylo diesen Ort betrat, wusste er sofort: Aus diesem Land wiirde er eines Tages einen Pinot Noir kreieren,
der durch Authentizitdt, Noblesse und puristische Einfachheit bestechen wirde. Im Jahr 2021, als ware es
Vorhersehung, wurde aus diesem Weinberg der erste Pinot Noir von "Santa Sarah" gekeltert. Zuféllig - oder
vielleicht doch nicht - kam im selben Jahr Gaia, Ivailos Enkelin, zur Welt. Es scheint, als wére dieser Wein unter
diesem Namen vorherbestimmt gewesen, um eine neue handwerkliche Herausforderung fiir das Team von Santa
Sarah zu initiieren. Dieser auBergewdhnliche Weinberg wird sorgsam von Kalina Dyankova gepflegt, die auch die
Kreation des Weins selbst ibernimmt. lhre Liebe und Hingabe zu diesem Ort und dem Wein sind in jeder Flasche
splrbar.

GRUNDINFORMATION
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Herkunft Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln®, Kreis Pomorie

Weinregion Siid-Schwarzmeer-Region

Bezeichnung Trockener Roter QualitiatsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft

Jahrgang 2021

Sortenzusammensetzung 100% Spatburgunder

Alter des Weinbergs 7 Jahre

Flache der Grundstlicke Spatburgunder 0,80 ha

Eigenschaften des Gelandes:
e Spatburgunder
Rebdichte

Erziehung

Boden

Ertrag

Weinlese

TECHNISCHE DATEN

Nach Sorten:

Neigung 6°/ H6he iiber dem Meeresspiegel 100 m/ Ausrichtung Siid
5000 Reben/ha

Zweiseitiger Guyot

Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina

5000 kg/ha - 32,5 hl/ha

Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom
15.09 bis 17.09.2021 gelesen und selektiert
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Alkohol, Vol.%
Titrierbare Sauren, g/|
Restzucker, g/l
Flaschenvolumen
Verschluss

Jahr der Abfillung
Hergestellte Flaschen
Serviertemperatur

14,50

5,00

2,80

750 ml

DIAM 5

Marz 2023

1 800 Flaschen

Optimale Temperatur 14 °C / 57 °F

TECHNOLOGIE

Die Kaltmazeration erfolgt bei 8°C in Eichenholzbehiltern aus Frankreich, Deutschland und
Osterreich, die jeweils ein Fassungsvermogen von 4500 kg aufweisen, und dies (iber einen

Winifizierung Zeitraum von 7 Tagen. Danach findet tber drei Wochen hinweg die Garung statt, wobei taglich
ein Uberfluten und Untertauchen des sogenannten "Tresterhuts" erfolgt. Darauf folgt eine
zweitagige Mazeration der fermentierten Trauben bei einer Temperatur von 29°C. Die
malolaktische Garung wird in 225-Liter-Eichenfassern durchgefiihrt, und zwar Uber einen
Zeitraum von vier Wochen.

Lagern

Der Wein durchlauft eine Reifezeit von 12 Monaten in 10% neuen und 90% gebrauchten
franzosischen Fassern, sowie zusatzlich 4 Monate in Edelstahlbehaltern.

BEMERKUNGEN

Eine strahlende und transparente granatrote Farbe prasentiert sich im Glas. Die Nase

Geschmacksprofil ~ offenbart Aromen, die an die Reife in der Flasche erinnern, mit Noten von Tee, Herbstlaub,
Moos und getrockneten roten Beeren. Der Kérper des Weins ist harmonisch, dabei bleibt die
fruchtige Frische gut erhalten und fihrt zu einem siiB-wirzigen Abgang.

Essenspaarung Dieser Wein harmoniert wunderbar mit Kaninchen- und Entengerichten, verschiedenen

Kasesorten, Lachs, Thunfisch und anderen Meeresfriichte-Delikatessen, Pilzen und Pasta.
Selbstverstandlich kann er auch hervorragend pur genossen werden.

Goriza 8225, “die Mandeln“,
Kreis Pomorie Burgas
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