CbabpiKaHue:

Santa Sarah

CaHta Capa CoBnHbOH bnaH

Ipo3ge, KoHcepBaHT : cyiduTH, (L- ackopbuHosa KucennHa, E300)

ByTunupaHo B 3alnMTHA aTMocdepa

XpaHuTenHa nHpopmauus

3a 100 ml

EHepruitHa cTovHocT (kcal/kJ)

79 keal/ 329 kJ

Ma3zHuHu (g) 0

0m Koumo HacumeHu (g) 0

Bbrnexugpatu (g) 0,12

om Koumo 3axapu (3) 0,12

BentbunHu (g) 0

Con (g) 0
Ingredients:

Grapes, preservative: sulfites, (L-ascorbic acid, E300)

Bottled in protective atmosphere.

Nutritional information

per 100 ml

Energy (kcal/ kJ)

79 keal/ 329 kJ

Fat (g) 0
Of which Saturates (g) 0
Carbohydrate (g) 0,12
Of which Sugars (g) 0,12
Protein (g) 0
Salt (g) 0




Santa Sarah
CaHTta Capa CoBuHbOH bnaH

OINMNUCAHUE

Tyk, B "CaHTa Capa", copTbT CoBUHbOH 61aH € POKyC, ABUraTeN 3a eKCNEPUMEHTU, MPEXKMBABAHUS, yyeHe U
cnogensHe. MNpes 2004r. nsbata npouseexkga egHo OT NbpBUTE BUMHA OT copTa CoBMHLOH 6s1aH B Bbarapus.
LLlecT rogmHu no-KbcHO 3acaxkaa 13 napuena cobcTBeHn no3a oT copTa CoBuHbOH BraH Ha naowy, 7,2 xa un 2
napuena ot copta CemuitoH Ha nsow, 0,30 xa. JlosaTa ca pasnosiokeHune Ha HO»HUTe cknoHoBe Ha CTapa
njaHuvHa, B 6M30CT 40 YEPHOMOPCKUS BpsAr, Ha TepeH C pasHoobpaseH HaknoH oT 3 Ao 15° n HagMopcka
BucoymHa ot 30 go 130 ™M, c pasHopoAHW MnoyBM M ocHOBHO KOromstoyHo u Cesep-HOr msnoxkeHue. Tasu
CbBKYMHOCT OT efleMeHTW, 61aronpusaTcTBa Cb3[aBaHETO Ha KOMIMJIEKCHM BMHaA C  OT/MYMTEsIHA
WHAVBUAYANHOCT. TOM/IUTE AHM U NPOXNAaLHUTE HOLLM Ha PerMoHa, Cb3aBaT YA bJ/IKEH BEreTalMoHeH nepuoa,
KOETO MO03BOJIIBA Ha FPO3JETO [ Pa3BUE CUJIHU, MHTEH3MBHU COPTOBU XapaKTEPUCTUKU, KAaTO CbLLEBPEMEHHO
noaabpyka 6anaHcHpaHa, CBeXXa ecTeCTBEHa KUCE/IMHHOCT. 3a rpo3aeTo M J1035Ta, ce rpv>kun HeseH bapakos, a
BMHOTO € Cb3aAEHO U OTIIeaHO Nog, rpyxuTe Ha KanuHa JsHKoBa.

OCHOBHA UH®OPMALLUA

TEXHUYECKU OAHHU

/' [lpousxon, Buarapus, Mopuua 8225, mectHocT BagemuTe, paitoHa Ha Momopue

v/ BuHeH peruoH lO>xHO YepHoMopue

v Bug KauecTBeHo 6510 cyxo BuMHO cbc 3IY

+ Pekonta 2023

/ CopToB cbcTas 95% CoBuHbOH BnaH, 5% CeMuitoH

« Bwb3pacT Ha noseTo 8 roguum

v [nouwy Ha napuennTe CoBuHbOH BnaH 7,20 xa, Cemuiion 0,30 xa

+/ XapaKTepuCTMKM Ha TepeHa: Mo copTose:
e CemuitoH Haknon 5°/Hapgmopcka BucounHa 80-100m/OpuenTtauus Ceeep-tOr
e CoBMHbLOH BnaH Haknon 3-15°/Hagmopcka sucounHa 30-130m/OpuenTtaums Cesep-

HOr; FOrousTtok; FOrosanaa; Ustok

« [bcToTa Ha nosuTe 5000 nosu/xa

v ®opmupoeka AeycTtpaHeHt lMNoiio

+ [Mousn MecbKAUBO-TAMHECTHU, XYMYCHO-Kap6OHaTHU, PEHA3UHU

v [ob6us 6500 kr/xa - 45,5 xn/xa

v/ Tpospnobep IposaeTo e cenekTUpaHo M 6paHo Ha pbKa B KaceTku no 10 kr, oT

27.08 po 10.09.2022

LKL K

Ankoxon, 06.%

TUTpyeMU KNCENUHWN, /N
3axapwm, r/n

O6eM 6yTuika

3aTBapsiHe

FoguHa Ha 6yTununpaHe
MpouseeneHn 6yTUIKK
TemnepaTypa Ha cepBupaHe

13,00

5,60

1,30

750 mn / 375 mn

BuHT

Mapt 2024

20000 6yT x 0,75n / 9 000 6yT x 0,375n
OnTumanHa Temnepatypa 10-12°C / 50-54 °F

TEXHOJN10TUA

po3neTo ce 6epe paHO cyTpuH B Masiku KaceTku oT no 10-12 kr. Cneppa cTyaeHa
Mauepaums B npecaTa 3a OKoJlo 4-5 4aca M HEXHO TMpecoBaHe, KOeTo e
eKBMBAJIEHTHO Ha CwJlaTa Ha PbBKOCTUCKAHE MexAay npusTenun. Mssbpwsa ce
cTyAeHa Mauepaums Bbpxy yTalkmTe Ha 80% OT MbBbCTTa Npeay HavyanoTo Ha
asikoxonHaTa depMeHTaums. 3a Aa 3anasaT apoMaTa cu, MbCTUTe ce dpepmMeHTUpaT
XNaflHO, HO He CTYAEHO, B 6E3KNCIOPOAHA Cpeaa 3a 4 ceAMULMN, B MaJIKM CbLLOBE OT

BuHudpukaumsa

OTnexaBaHe

HepbXK/AaemMa CTOMaHa U B CTOMaHOBETOHHM cbaoBe Tvn Alie.

www

5 Mecel,a BbpXy GUHMTE yTalKu B Cb0BE OT HEPBXKAAEMa CTOMaHa.

BEJIEXXKU

JAerycraynoHHu
6enexku

CbyeTaHue ¢ XpaHa

YXuB cBeTNO 3eneHuKaB UBAT. IHTEH3MBEH HOC C HOTKM Ha MOKbP MbX, BUKM,
yeMwmnp n 6sna npackosa. Co4yHO, r1agKo M CBEXO, C MHOro Aobpo Ta/10 U
doKycupaH, Ababr apoMaTeH GuHa.

KoM6uHupa ce pobpe c pnba, rolum Apob, MMKAHTHU 6atoaa oT 6enn Meca, NTULM,
asmaTCKa KyXHsl 1 3pesin Mekun cupeHa. Moxke fa ce KOHCYMMpa M CaMOCTOATESTHO.
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lopuua 8225, yn.Ueaino 2,
palioHa Ha lMomopwue, byprac



https://www.google.com/maps/place/Family+Wine+Estate+Santa+Sarah/@42.7913864,27.5674624,15z/data=!4m6!3m5!1s0x40a4285333d95107:0xb705c1372e1b6bfb!8m2!3d42.7913864!4d27.5674624!16s%2Fg%2F11c0pj1nyv
https://qr1.be/NXF0
https://www.facebook.com/SantaSarahFamilyWineEstate/
https://www.instagram.com/santasarah_familywineestate/
http://www.santa-sarah.com/

Santa Sarah

Santa Sarah Sauvignon Blanc

DESCRIPTION

Santa Sarah Wine Estate has a particular focus on Sauvignon Blanc as a grape variety, which is used as a
platform for experimentation, experience, learning, and sharing. In 2004, the estate produced one of the first
Sauvignon Blanc wines in Bulgaria, and since then, they have continued to develop their expertise in this area.
To further this focus, six years later, the estate has planted 13 plots of their own vineyards with the Sauvignon
Blanc variety on an area of 7.2 hectares, as well as 2 plots of the Semillon variety on an area of 0.30 hectares.
The vineyards are located on the southern slopes of Stara Planina, near the Black Sea coast. This location
provides a varied slope from 3 to 15° and an altitude of 30 to 130 meters, as well as a good mixture of soils and
mainly Southeast and North-South orientation. These factors work together to create complex wines with
distinctive individuality. The region's warm days and cool nights provide an extended growing season that allows
the grapes to develop strong, intense varietal characteristics while maintaining a balanced, fresh natural acidity.
The combination of the region's climate and the vineyard's location and soil contributes to the wine's unique
character. Neven Barakov takes care of the grapes and vines and Kalina Dyankova is credited with creating and
growing the wine.

GENERAL INFORMATION

e Semillon
e Sauvignon Blanc

Planting density
Vine training system
Soils

Yield

Harvest

TECHNICAL DATA
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+/ Origin Bulgaria, Goritsa 8225, Bademite area, Pomorie region
v/ Wine region Southern Black Sea Coast

v Type Quality dry white wine with PGI

+ Vintage 2023

v Grape varieties 95% Sauvignon Blanc, 5% Semillon

« Age of vineyard 8 years

v/ Vineyard surface area Sauvignon Blanc 7,20 ha, Semillon 0,30 ha

« Topography of vineyard: By varieties:

Slope 5°/Altitude 80-100 m/ Orientation North South

Slope 3-15°/Altitude 30-130 m/ Orientation North South;
Southwest; Southeast; East

5000 plants/ha

Guyot double

Sand-clay, carbonate-limestone, rendzinas

6500 kg/ha - 45,5 hl/ha

Hand-picked and selected in 10 kg cases, from 27.08 to 10.09.2022

v Alcohol by volume, % 13,00

+ Total acidity, g/I 5,60

« Residual sugar, g/I 1,30

« Bottle sizes available 750 ml / 375 ml

« Closure type Screwcap

+ Bottling March 2024

« Production 20 000 bottles x 0,751/ 9 000 bottles x 0,375 |

« Serving Optimum drinking temperature is 10-12°C / 50-54 °F

WINEMAKING

The grapes are picked early in the morning and placed in small boxes of 10-12 kg
each. Following by cold maceration in the press for about 4-5 hours and a gentle
pressing with the equivalent strength of a handshake between friends. 80% of the
must undergoes cold maceration on the lees. In order to preserve their aroma, the
musts are fermented cool, but not cold, in an oxygen-free environment for 4 weeks,
in small stainless steel tanks and in egg-type concrete vats.

Vinification

5 months on fine lees in stainless steel tanks.

WINE NOTES

Tasting notes
focused, long aromatic finish.

Food pairing

without the need for food pairings.

Bright, light and vibrant color. Intense nose with notes of wet moss, herbs,
boxwood and white peach. Juicy, smooth and fresh, with very good body and a

Pairs well with fish, foie gras, spicy white meat dishes, poultry, Asian cuisine and
mature soft cheeses. Its structure and complexity can be appreciated on their own,

OO

9 Goritsa 8225, lvailo street
2, Pomorie region, Burgas
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Santa Sarah
Santa Sarah Sauvignon Blanc

BESCHREIBUNG

Sauvignon Blanc ist bei Santa Sarah ein Motor fiir Experimente, Erfahrungen, Lernen und Teilen. Im Jahr 2004
produziert das Weingut einen der ersten Sauvignon Blanc-Weine in Bulgarien. Zehn Jahre spater bepflanzte er
13 Parzelle eigener Weinberge der Sorte Sauvignon Blanc auf einer Flache von 7,2 ha und 2 Parzellen der Sorte
Semillon auf einer Flache von 0,30 ha. Die Weinberge befinden sich an den stdlichen Hangen von Stara Planina,
in der Nahe der Schwarzmeerkuste, auf einem Gelande mit einer abwechslungsreichen Neigung von 3 bis 15
Grad und einer Hohe von 60 bis 130 m, auf unterschiedliche Béden und hauptsichlich Stidost- und Nord-Siid-
Ausrichtung . Diese Kombination diesen Elementen begtinstigt die Kreation komplexer Weine mit ausgepragter
Individualitat. Die warmen Tage und kihlen Nachte sorgen dafir die spezifischen, intensive
Sorteneigenschaften zu entwickeln und gleichzeitig eine ausgewogene, frische natirliche Sdure zu bewahren.
Neven Barakov kiimmert sich um die Trauben und Reben. Die Onologin Kalina Dyankova begleitet die
Vergarung und Ausbau der Weine.

GRUNDINFORMATION

+/ Herkunft Bulgarien, Goriza 8225, “die Mandeln“, Kreis Pomorie
v/ Weinregion Siid-Schwarzmeer-Region
«/ Bezeichnung Trockener weiBer QualititsweiBwein mit geschiitzter geografischen
Herkunft
+ Jahrgang 2023
+/ Sortenzusammensetzung 95% Sauvignon Blanc, 5% Semillon
« Alter des Weinbergs 8 Jahre
+/ Flache der Grundstiicke Sauvignon Blanc 7,20 ha, Semillon 0,30 ha
« Eigenschaften des Gelandes: Nach Sorte:
 Semillon Neigung 5 Grad / Hohe iiber dem Meeresspiegel 100 m/ Ausrichtung
Nord Siid
e Sauvignon Blanc Neigung 3-15 / Héhe iiber dem Meeresspiegel 30-130 m/
Ausrichtung Nord Siid; Siid-Ost, Stidwesten; Ost
+ Rebdichte 5000 Reben/ha
« Erziehung Zweiseitiger Guyot
+ Bdden Sandiger Lehm, kalkhaltiger Lehm, Renzina
« Ertrag 6500 kg/ha - 45,5 hl/ha
v Weinlese Die Trauben wurden von Hand in 10kg-Kasetten im Zeitraum vom

27.08 bis 10.09.2022 gelesen und selektiert

TECHNISCHE DATEN

Alkohol, Vol.% 13,00

Titrierbare Sauren, g/l 5,60

Restzucker, g/I 1,30
Flaschenvolumen 750 ml / 375 ml
Verschluss Schraubenverschluss

Jahr der Abfillung
Hergestellte Flaschen
Serviertemperatur

Mirz 2024
20.000 Flaschen a 0,75 ml / 9.000 Flaschen a 0.375 ml
Optimale Temperatur 10-12C / 50-54 F

CLLLLKK K

TECHNOLOGIE

Die Trauben werden friihmorgens in kleine Kisten je 10-12 kg geerntet. Es folgt eine
Kaltmazeration in der Presse fiir ca. 4-5 Stunden und ein sanftes Pressen, welches der
Kraft eines Handedrucks unter Freunden entspricht. Vor Beginn der alkoholischen
Garung erfolgt eine Kaltmazeration von 80 % des Mostes. Um ihr Aroma zu erhalten,
werden die Moste kiihl, aber nicht kalt, in einer sauerstofffreien Umgebung fir 4
Wochen in kleinen Edelstahltanks und in eierférmigen Stahlbetontanks vergoren.

5 Monate auf der Feinhefe im Edelstahltank.

Winifizierung

Lagerung

ANMERKUNGEN

Leuchtende hellgriine Farbe. Intensive Nase mit Noten von feuchtem Moos,
Krautern und weiem Pfirsich. Saftig, weich und frisch, mit sehr gutem Kérper und
einem konzentrierten, langen aromatischen Abgang.

Geschmacksnoten

Kombination mit Essen Der Wein passt gut zu Fisch, Ganseleber, wiirzigen Gerichten aus hellem Fleisch,
Gefluigel, asiatischer Kiiche und gereiftem Weichkase.

9 Goriza 8225, “die Mandeln®,
Kreis Pomorie Burgas
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